Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

DECRETO N° 4051/2026
DATA: 12/03/2026

SUMULA: Regulamenta a Lei Municipal n® 1.996, de 05 de
dezembro de 2025 a qual dispbe sobre a Inspecao
Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem Animal.

ELIZETE CAVAZIN, Prefeita Municipal de Nova Prata do Iguagu, Estado do Parana, no uso
de suas atribui¢des legais, e de acordo com a Lei Municipal n® 1996/2025, que dispde sobre
a Inspegao Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem Animal, bem como pelas demais
normas federais, estaduais e municipais aplicaveis.

DECRETA

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1°. A execugao da atividade de inspecéo e fiscalizagdo municipal de produtos de origem
animal é de competéncia da Prefeitura Municipal de Nova Prata do Iguagu, nos termos da
Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, da Lei Federal n° 7.889, de 23 de
novembro de 1989, e da Lei Municipal n° 1996, de 05 de dezembro de 2025, sendo realizado
pelo Servigo de Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA), vinculado a
Secretaria Municipal de Agricultura e meio ambiente.

Art. 2°. A inspecao e a fiscalizagéo industrial e sanitaria de produtos de origem animal serao
exercidas em todo o territério do municipio de Nova Prata do Iguagu, em relagcéo as
condigbes higiénico-sanitarias a serem seguidas por todos os estabelecimentos que se
enquadrem no art. 5° deste Decreto.

Art. 3°. A implantagcdo do Servigo de Inspecédo Municipal (SIM), obedecera a estas normas
deste Decreto, em consonancia com os principios da defesa sanitaria animal, as prioridades
de saude publica e abastecimento da populacéo.

Art. 4°. Ficara a cargo do Servigo de Inspecao Municipal, fazer cumprir as normas deste
Decreto, bem como as normas futuras que venham a ser implantadas, referentes a inspecao
e a fiscalizagdo industrial e sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o art. 2° deste
Decreto.

Paragrafo unico. Além desta norma, os atos normativos posteriores, emanados por forca
deste Decreto poderédo abranger as seguintes areas:
| - Classificacdo do estabelecimento;
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Il - Condigbes e exigéncias para registro; como também para as respectivas transferéncias
de propriedade;

[l — Higiene dos estabelecimentos;

IV- As obrigac¢des dos proprietarios, responsaveis e ou seus prepostos;

V - Inspecéo "ante" e "post-mortem" dos animais destinados ao abate;

VI - Inspecao e reavaliagdo de todos os produtos e matérias primas de origem animal,
durante as diferentes fases da industrializagao;

VIl - Dos padrdes de identidade e qualidade dos produtos;

VIII - Do registro de produtos, da embalagem, da rotulagem;

VIX - Carimbagem de carcacgas e cortes de carnes, bem como a identificacdo e demais
dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal,

X - Anadlises laboratoriais;

XI - Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios, para maior eficiéncia dos
trabalhos de fiscalizac&o sanitaria.

Art. 5°. A inspecéo e a fiscalizagao de que trata este Decreto seréo realizadas:

| - Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagao ou
ao processamento de produtos de origem animal,

Il - Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste
Decreto para abate ou industrializagao;

[l - Nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagao,
distribuicdo ou industrializacio;

IV - Nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuigao
ou industrializacao;

V - Nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializagao;

VI - Nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados
para beneficiamento ou industrializagao; e

VIl - Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis,
procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados.

Art. 6°. A execucgao da inspecao e da fiscalizagao pelo Servigo de Inspegao Municipal isenta
o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagao industrial ou sanitaria federal, estadual ou
municipal, para produtos de origem animal.

Art. 7°. Para fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem
animal, qualquer instalagdo industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais
produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados,
industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados, embalados,
rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o
pescado e seus derivados, 0s ovos e seus derivados, o leite e seus derivados, ou os produtos

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000
Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000
prefeitura@npi.pr.gov.br | www.npi.pr.gov.br
CNPJ 78.103.884/0001-05



Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

de abelhas e seus derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte
de produtos de origem animal conforme dispde a Lei n° 8171, de 1991, e suas normas
regulamentadoras.

Art. 8°. A inspecdo municipal sera realizada em carater permanente ou periddica.

§1° Alinspecéo municipal em carater permanente consiste na presenga do médico veterinario
do servico oficial de inspecao para a realizagdo dos procedimentos de inspecédo e
fiscalizagdo ante mortem e post mortem, durante as operagbes de abate das diferentes
especies nos estabelecimentos, quais sejam:

| - De agougue (bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves
domésticas, bem como animais silvestres criados em cativeiro);

Il - De anfibios; e

[l - De répteis.

§2° A inspecao municipal em carater periédico consiste na presenga do servigo oficial de
inspecao para a realizacdo dos procedimentos de inspecédo e fiscalizacdo nos demais
estabelecimentos registrados e nas outras instalagdes industriais de que trata o § 1°,
excetuado o abate.

§3° Os procedimentos de inspegao e fiscalizagao serdo executados conforme Anexo 7.

CAPITULO Il
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 9°. Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob inspe¢do municipal séo
classificados em:

| - De carne e derivados;

Il - De leite e derivados;

[Il - De pescado e derivados;

IV - De ovos e derivados;

V - De produtos de abelhas e seus derivados; e.

VI - De armazenagem.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 10°. Os estabelecimentos de carnes e derivados sio classificados e definidos como:

| - Abatedouro frigorifico: estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de
carne, a recepgao, a manipulagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo
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realizar o recebimento, a manipulagao, a industrializagéo, o acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedigao de produtos comestiveis; e

Il - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: estabelecimento destinado a
recep¢ao, a manipulagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cao
de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializacdo de produtos comestiveis.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 11. Os estabelecimentos de leite e derivados s&o assim classificados e definidos:

| - Unidade de beneficiamento de leite e derivados: estabelecimento destinado a recepcao,
ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de leite para o consumo humano direto, facultado a
transferéncia, a manipulacdo, a fabricacdo, a maturacédo, o fracionamento, a ralacédo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cdo de derivados lacteos,
permitida também a expedicao de leite fluido a granel de uso industrial;

II - Granja leiteira: estabelecimento destinado a produgédo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados
lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgao, envolvendo as etapas de:

a) pré-beneficiamento;

b) beneficiamento;

c) manipulagao;

d) fabricagao;

e) maturacgao;

f) ralagao;

g) fracionamento;

h) acondicionamento;

i) rotulagem;

j) armazenagem; e

k) expedicao.

[l - Queijaria: estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as etapas de
fabricacdo, maturacéo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicéo, e que,
caso nao realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade
de beneficiamento de leite e derivados; e

IV - Posto de refrigeragao: estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as
unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selegdo, a recepgao, a
mensuragao de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a
expedicdo de leite cru refrigerado facultado a estocagem temporaria do leite até sua
expedigao.

CAPITULO V
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DOS ESTABELECIMENTOS DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 12. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sao classificados e
definidos em:

| - Barco-fabrica: embarcacéo de pesca destinada a captura ou a recepgao, a lavagem, a
manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de pescado
e produtos de pescado, dotada de instalagbes de frio industrial, que pode realizar a
industrializagao de produtos comestiveis;

Il - Abatedouro frigorifico de pescado: estabelecimento destinado ao abate de anfibios e
répteis, a recepcdo, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao dos produtos oriundos do abate, que pode realizar:

a) o recebimento;

b) a manipulagéo;

c¢) a industrializagao;

d) o acondicionamento;

e) a rotulagem;

f) a armazenagem; e

g) a expedicéo de produtos comestiveis.

Il - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: estabelecimento
destinado a recepgéo, a lavagem do pescado recebido da produgéo primaria, a manipulagao,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢céo de pescado e de produtos
de pescado, que pode realizar também sua industrializacao; e

IV - Estacédo depuradora de moluscos bivalves: estabelecimento destinado:

a) a recepgao;

b) a depuracgao;

c) ao acondicionamento;

d) a rotulagem;

€) a armazenagem; e

f) a expedicdo de moluscos bivalves.

~— N~ =

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 13. Os estabelecimentos de ovos e derivados s&o classificados e definidos em:
§1° Granja avicola: estabelecimento destinado a produgdo, a ovoscopia, a classificagao, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de ovos oriundos,

exclusivamente, de producao propria destinada a comercializacao direta.

§2° E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados.
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§3° Caso disponha de estrutura e condi¢des apropriadas, é facultada a quebra de ovos na
granja avicola, para destinagdo exclusiva para tratamento adequado em unidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§4° Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado a(ao):
| - Producgéo;

Il - Recepcao;

[l - Ovoscopia;

IV - Classificacao;

V - Industrializacéo;

VI - Acondicionamento;

VII - Rotulagem;

VIII - Armazenagem; e

IX - Expedicao de ovos e derivados.

§5° E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ja classificados.

§6° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicao de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagéo
de ovos.

CAPITULO VII
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 14. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados (unidade de
beneficiamento de produtos de abelhas) s&o aqueles destinados a recepgéo, a classificagao,
ao beneficiamento, a industrializagédo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extracdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

Paragrafo unico. E permitida a recepgdo de matéria prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e normas complementares.

CAPITULO ViIII
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 15. Entrepostos de produtos de origem animal sdo estabelecimentos destinados
exclusivamente a recepg¢ao, a armazenagem e a expedi¢do de produtos de origem animal
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comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagao pelo emprego de frio industrial, dotado
de instalagdes especificas para a realizagao de inspegao e reavaliagao.

§1° Nao serao permitidos trabalhos de manipulagao, de fracionamento ou de substituicdo de
embalagem primaria, permitida a substituicdo da embalagem secundaria que se apresentar
danificada.

§2° E permitida a agregacao de produtos de origem animal rotulados para a formagéo de kits
ou conjuntos, que nao estao sujeitos a registro.

CAPITULO IX
DO REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 16. Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize
produtos de origem animal, obrigatoriamente devera requerer aprovagao e registro prévio ao
SIM de seus projetos e localizagao.

Art. 17. Os produtos de origem animal in natura ou derivados, deverédo atender aos padroes
de identidade e qualidade previstos pela legislagdo em vigor, bem como, ao Cdodigo de
Defesa do Consumidor.

Art. 18. O registro do estabelecimento no Servigo de Inspegédo Municipal isenta o seu registro
no Servigo de Inspecao Federal ou Estadual.

Art. 19. O processo de obtencédo do Registro junto ao SIM, devera seguir os procedimentos
previstos no Anexo Il e ser instruido com os seguintes documentos:

| - Requerimento de solicitagao de registro no SIM;

Il - Plantas arquiteténicas de:

a) situacao;

b) baixa com layout evidenciando os equipamentos e as metragens;

c) planta de corte;

d) de fluxo de producdo e de movimentagao de colaboradores com setas;

e) hidrossanitaria;

[Il - Memorial Econémico-Sanitario;

IV - Documento de liberacdo do Orgdo competente de Fiscalizagdo do Meio Ambiente
(Licenga Prévia/Licenca de Instalagao/Licenga de Operagdo/Comprovagao de Conformidade
Ambiental, conforme o caso);

V - Contrato social e alteragées ou CADPRO;

VI - Inscrigdo no CNPJ ou CPF,;

VII - Alvara de funcionamento;

VIII - Laudo de analise de agua (fisico-quimica e microbiolégica).
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IX - Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar as exigéncias
estabelecidas na legislagdo do Servigo de Inspeg¢ao Municipal SIM, sem prejuizo de outras
exigéncias que venham a ser determinadas;

X - Anotacgao de Responsabilidade Técnica (ART) ou Declaragéo do profissional que prestara
o servigo de assisténcia técnica a empresa.

XI - Programas de Autocontrole, conforme Anexo V;

§1° E de responsabilidade dos estabelecimentos manter atualizados os documentos
solicitados no processo de adesdao que possuem prazo de validade ou que porventura
necessitem de alteracgoes.

§2° Deverao ser observadas as disposi¢gdes constantes na legislagao municipal vigente, bem
como as normas federais e estaduais aplicaveis, devidamente internalizadas e relacionadas
no Anexo VIII deste Decreto.

Art. 20. Os estabelecimentos a que se refere o art. 9°, ao serem registrados no SIM,
receberdo um numero de registro.

§1° Os numeros de que trata o caput obedecerdo a numeragao seriada propria e
independente, fornecidos pelo SIM.

§2° O numero de registro constara obrigatoriamente:
| - Nos roétulos;

Il - Nos certificados;

Il - Nos carimbos de inspecéo dos produtos; e

IV - Demais documentos julgados necessarios.

Art. 21. A aprovacao do projeto conforme o art. 19, inciso V, deve ser precedida de vistoria
prévia para aprovagao de local e terreno, e devem ser encaminhados os documentos
descritos no Anexo I, oportunidade em que somente apdés aprovados os projetos o
requerente podera dar inicio as obras.

Art. 22. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, devera ser requerido ao SIM a
vistoria de aprovacgao e autorizagao para o inicio dos trabalhos.

Paragrafo unico. Apos deferido, compete ao SIM instalar de imediato a inspecdo e
fiscalizagdo no estabelecimento.

Art. 23. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Decreto, sera expedido o "Certificado
de Registro", no qual devera constar:

| - O numero do registro;

Il - A razdo social, a classificagdo e a localizagdo do estabelecimento (estado, municipio,
cidade, vila ou povoado); e
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[l - Outras informacgdes julgadas necessarias.

Art. 24. Qualquer ampliagcdo, remodelagao ou constru¢ao nos estabelecimentos registrados
e que porventura venham a se registrar, tanto de suas dependéncias como instalagdes, s6
podera ser feita apos aprovagao prévia dos respectivos projetos, conforme alteragéo a ser
realizada no estabelecimento.

Paragrafo Unico. E de inteira responsabilidade dos proprietarios as construgdes dos
estabelecimentos sujeitos a Inspe¢ao Municipal, configurando infracdo a execugédo dos
projetos que ndo tenham sido previamente aprovados pelo SIM.

Art. 25. Os estabelecimentos ja registrados no SIM deverdo dispor de Programas de
Autocontroles desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles
mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas
complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, qualidade e a
integridade dos seus produtos, desde a obtencdo e a recepg¢ado da matéria-prima, dos
ingredientes e dos insumos, até a expedigcédo destes.

CAPITULO X
DA TRANSFERENCIA

Art. 26. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou
arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao SIM.
§1° No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o
fato devera ser imediatamente comunicado por escrito ao SIM pelo alienante, locador ou
arrendador.

§2° Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses
estabelecimentos devem notificar os interessados na aquisicdo, na locacdo ou no
arrendamento a situacdo em que se encontram, durante as fases do processamento da
transacao comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§3° Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario e a sociedade empresaria em
nome dos quais esteja registrado o estabelecimento continuardo responsaveis pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento.

§4° No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicagao a que se refere o
§1°, e 0 adquirente, locatario ou arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo maximo de
trinta dias, os documentos necessarios a transferéncia, sera cassado o registro do
estabelecimento.
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§5° Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a
transferéncia do registro, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, sera obrigado a
cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas.

§6° As exigéncias de que trata o § 5° incluem aquelas:

| - Relativas ao cumprimento de prazos de:

a) planos de agéo;

b) relatérios de ndo conformidades; ou

c) determinacgdes sanitarias de qualquer natureza; e

Il - De natureza pecuniaria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuragao
administrativa de infragcbes cometidas pela antecessora em processos pendentes de
julgamento.

Art. 27. O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo critério
estabelecido para o registro.

CAPITULO XI
DO FUNCIONAMENTO E DAS INSTALACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 28. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes
condigbes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem
prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

| - Localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

Il - Localizagdo em terreno com area suficiente para circulagdo e fluxo de veiculos de
transporte;

[l - Area suficiente para constru¢cdo de todas as instalagbes industriais e das demais
dependéncias necessarias para a atividade pretendida e perimetro industrial delimitado de
modo a nao permitir a entrada de pessoas nao autorizadas e animais;

IV - Pavimentacdo das areas destinadas a circulagéo de veiculos de transporte de material
que evite formacao de poeira e empogamentos;

V - Pavimentagao das areas de circulagéo de pessoas, recepgcao e expedicdo de material
que permita lavagem e higienizagao;

VI - Dependéncias, instalacbes compativeis com a finalidade, e capacidade do
estabelecimento com fluxo operacional apropriado para a obtengao, recepg¢ao, manipulagao,
beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservagdo, acondicionamento,
embalagem, rotulagem, armazenamento ou expedicdo de matérias-primas e produtos
comestiveis ou ndo comestiveis;

VIl - Pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢ao adequada dos equipamentos,
permitindo boas condi¢des de temperatura, ventilacdo e iluminacao de forma a atender as
condi¢des higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;
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VIII - Pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagao, construidos
de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes
sanitarios e industriais;

IX - Paredes e separacgdes lisas, de cor clara, revestidas ou impermeabilizadas, de facil
limpeza e desinfec¢ao;

X - Forro impermeavel, constituido de material resistente, de facil limpeza e desinfecgédo nas
dependéncias onde se realizem trabalhos de recep¢ao, manipulagéo e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis;

XI - Janelas, portas e demais aberturas constituidas de materiais impermeaveis, resistentes,
de facil limpeza e desinfecgéo;

Xl - Todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de telas milimétricas a prova
de vetores e pragas ou dispositivos de fechamento automatico;

XIII - E proibida a utilizacdo de materiais do tipo elemento vazado ou cobogds na construgédo
total ou parcial de paredes, exceto na sala de maquinas e depdsito de produtos quimicos,
bem como é proibida a comunicagao direta entre dependéncias industriais e residenciais.
XIV - Dispor de iluminag&o natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo adequada
e suficiente em todas as dependéncias;

a) a iluminagao artificial deve ser realizada com uso de luz fria.

b) as lampadas localizadas sobre a area de manipulagdo de matéria-prima, de produtos e
de armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes devem estar protegidas contra
rompimentos ou serem de LED.

c) é proibida a utilizagado de luz colorida que mascare ou produza falsa impressao quanto a
coloragao dos produtos ou que dificulte a visualizagao de sujidades.

d) devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizacdo do ambiente quando a
ventilagdo natural ndo for suficiente para evitar condensagdes, desconforto térmico ou
contaminagdes.

e) é proibida a instalagédo de ventiladores nas areas de processamento.

XV - Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacao calibrados e
aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da produgao;

XVI - Barreiras sanitarias com cobertura em todos os pontos de acesso a area de produgao.
a) A barreira sanitaria deve possuir lavador de botas, pias com torneiras de fechamento
sem contato manual, sabao liquido inodoro e neutro, toalhas descartaveis de papel nao
reciclado ou dispositivo automatico de secagem de méos, cestas coletoras de papel com
tampa acionadas sem contato manual e substancia sanitizante.

XVII - Pias para a higienizagdo de maos nas areas de produgéo com torneiras de fechamento
sem contato manual, sabao liquido inodoro e neutro, toalhas descartaveis de papel nao
reciclado ou dispositivo automatico de secagem de méaos, cestas coletoras de papel com
tampa acionadas sem contato manual e substancia sanitizante.

XVIII - Os esterilizadores utilizados para a desinfecgao constante de facas; fuzis (chairas);
serras; e demais instrumentos de trabalho, quando usados, devem possuir carga completa
de agua limpa e ter a temperatura conforme legislagao vigente.
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XIX - Equipamentos, mesas, recipientes e utensilios impermeaveis, resistentes a corrosao,
de facil higienizacdo, atoxicos e que ndo permitam o acumulo de residuos;

a) devem ser alocados obedecendo a um fluxo operacional racionalizado que evite
contaminagao cruzada.

b) devem ser instalados em numero suficiente, com dimensdes e especificagdes técnicas
compativeis com o volume de produgado e particularidades dos processos produtivos do
estabelecimento.

c) devem ter afastamento suficiente, entre si e demais elementos das dependéncias, para
permitir os trabalhos de inspegéo sanitaria, limpeza e desinfecgao.

XX - Dispor de locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de
inspecao e de fiscalizacdo sanitarias;

XXI - Dispor de dependéncia ou setor para higienizagdo de recipientes utilizados no
transporte de matérias-primas e produtos;

XXIl - Local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para higienizagdo dos
uniformes utilizados pelos funcionarios.

XXIIl - Dependéncias ou locais apropriados para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagédo, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

XXIV - Dispor instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas camaras, nas antecamaras e nas
dependéncias de trabalho industrial;

XXV - Area de recepgdo e expedicdo com projecdo de cobertura com prolongamento
suficiente para prote¢ao das operacgdes nela realizadas;

XXVI - Dispor de agua potavel em quantidade suficiente a produgéo higiénica dos produtos
de origem animal, mantendo sistema de cloracao ou tratamento de agua;

a) dispor de agua quente para usos diversos e suficientes as necessidades do
estabelecimento;

b) dispor de rede de abastecimento de agua com instalagbes para armazenamento e
distribuicao, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais.
XXVII - Dispor de rede de esgoto e sistema de tratamento de aguas servidas, conforme
normas estabelecidas pelo érgdo competente:

a) as redes de esgoto sanitario e industrial devem ser independentes e exclusivas para o
estabelecimento;

b) nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem refluxo de odores e
entrada de roedores e outras pragas;

c) é proibida a instalagao de rede de esgoto sanitario junto a paredes, pisos e tetos da area
industrial;

d) As aguas residuais ndo podem desaguar diretamente na superficie do terreno e seu
tratamento deve atender as normas especificas em vigor;

e) Todas as dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas ou ralos para
captacao de aguas residuais, exceto nas camaras frias;
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f) os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem contar com declividade
suficiente para escoamento das aguas residuais.

XXVIII - Dispor de sanitarios e vestiarios em numero estabelecido em legislagédo especifica.
a) quando os sanitarios e vestiarios nao forem contiguos ao estabelecimento, o acesso
devera ser pavimentado e ndo deve passar por areas que oferecam risco de contaminacao
de qualquer natureza;

b) os vestiarios devem ser equipados com dispositivos para guarda individual de pertences
que permitam separacao da roupa comum dos uniformes de trabalho;

C) os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa, papel higiénico, pias,
toalhas descartaveis de papel néo reciclado ou dispositivo automatico de secagem de maos,
sabao liquido inodoro e neutro, cestas coletoras de papeis com tampa acionadas sem
contato manual;

d) é proibida a instalagédo de vaso sanitario do tipo "turco";

e) é proibido o acesso direto entre as instalagdes sanitarias e as demais dependéncias do
estabelecimento.

XXIX — A sala de maquinas, quando existente, deve dispor de area suficiente, dependéncias
e equipamentos segundo a capacidade e finalidade do estabelecimento.

a) Quando localizada no prédio industrial, devera ser separada de outras dependéncias
por paredes inteiras, exceto em postos de refrigeracéo.

XXX - Dispor de dependéncia de uso exclusivo para produtos ndo comestiveis e
condenados, devendo esta ser construida com paredes até o teto, sem comunicacao direta
com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis;

XXXI - Os veiculos de transporte de produtos de origem animal, deverao ser providos de
meios para produgdo ou manutencdo de frio, observando-se as demais exigéncias
regulamentares;

Paragrafo unico. As salas de abates ficam dispensadas das especificagdes descritas no
inciso X do artigo anterior, nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita vedagao
a entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada higienizagao, a critério do
SIM.

Art. 29. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - Instalagdes e equipamentos para recep¢ao e acomodagao dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que nao
comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - Instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita
de doenca;

lll - instalacdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos;
IV - Instalagbes e equipamentos para higienizagdo e desinfeccdo de veiculos
transportadores de animais; e
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V - Instalagcbes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedigdo de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas
para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 30. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - Cobertura que permita a protecdo do pescado durante as operagdes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

Il - Camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da producgéo primaria;

Il - Local para lavagem e depuragdo dos moluscos bivalves, tratando-se de estagao
depuradora de moluscos bivalves; e

IV - Instalagdes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de agua
do mar limpa, quando esta for utilizada em operacbes de processamento de pescado,
observando os parametros definidos pelo 6rgdo competente.

Paragrafo unico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condi¢des exigidas para os
estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 31. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalagbes e
equipamentos para a ovoscopia e para a classificagéo dos ovos.

Art. 32. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - Instalagbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e

Il - Instalagbes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagdo de queijo,
no caso das queijarias.

Paragrafo unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a
unidade de beneficiamento de leite e derivados sera corresponsavel por garantir a
inocuidade do produto por meio da implantagcdo e do monitoramento de programas de
sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

Art. 33. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de
natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificagao,
que ndo oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja
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compatibilidade em relagdo a temperatura de conservagao, ao tipo de embalagem ou ao
acondicionamento.

Art. 34. Sera permitida a utilizacdo de instalagdes e equipamentos destinados a fabricagao
ou ao armazenamento de produtos de origem animal para a elaboragdo ou armazenagem
de produtos que nao estejam sujeitos a incidéncia de fiscalizagao de que trata a Lei n® 1.283,
de 1950, desde que nao haja prejuizo das condigdes higiénico-sanitarias e da segurancga
dos produtos sob inspegao municipal, ficando a permissado condicionada a avaliagao os
perigos associados a cada produto.

Paragrafo unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados os carimbos
oficiais do SIM.

Art. 35. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos
dos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serao
disciplinadas em normas complementares especificas, observado o risco minimo de
disseminagdo de doengas para saude animal, de pragas e de agentes microbioldgicos,
fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos interesses dos consumidores.

CAPITULO XII
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 36. A inspecao "ante" e "post-mortem", bem como a inspeg¢ao de produtos de origem
animal e seus derivados, deverao atender, no que couber, quanto a sua forma e condigdes,
as disposicoes a ela relativas, previstos no Decreto Federal n° 9.013, de 29 de marco de
2017, e alteragoes.

Paragrafo unico. Devem ser observadas, ainda, demais legislagbes vigentes referentes a
inspecéao higiénico-sanitaria dos produtos de origem animal, internalizadas pelo ANEXO 8.

CAPITULO Xl
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E COLABORADORES

Art. 37. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverao assegurar que todas as etapas de
fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se
obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a saude,
a seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 38. As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condigdes de higiene antes, durante e apds a realizagdo das atividades
industriais.
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§1° Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a
contaminagao dos produtos de origem animal.

§2° Fica proibido nas dependéncias destinadas a manipulagao e nos depdsitos de matérias-
primas, produtos e insumos, o emprego de produtos para a higienizagao nao aprovados pelo
orgao regulador da saude.

Art. 39. Os funcionarios devem realizar a antissepsia das maos antes de entrar no ambiente
de trabalho, sempre que necessario:

| - Durante a manipulacgéao; e

Il - Na saida de sanitarios.

Art. 40. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle
integrado de pragas e vetores.

§1° Nao é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgao regulador da saude
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depdsitos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada ou
por pessoal capacitado, conforme legislagdo especifica, e com produtos aprovados pelo
orgao regulador da saude.

Art. 41. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 42. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar
uniformes apropriados e higienizados.

§1° Os funcionarios que trabalhem na manipulagéo e, diretamente, no processamento de
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite
a facil visualizacao de possiveis contaminacgdes.

§2° E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem
funcbes que possam acarretar contaminacdo cruzada ao produto devem usar uniformes
diferenciados por cores.

Art. 43. E proibido a todas as pessoas, dentro de qualquer dependéncia de trabalho, no
estabelecimento:
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| - Fazer qualquer refeicao nos locais de trabalho;

Il - Depositar produtos, objetos e materiais estranhos a finalidade a que se destina a
dependéncia;

[Il - Guardar roupas de qualquer natureza; e

IV - Fumar, cuspir ou escarrar.

Art. 44. As empresas devem apresentar ao SIM, para devida apreciagdo os programas de
autocontrole, sendo da responsabilidade da empresa o0 seu desenvolvimento e
implementagéo desses programas na industria, conforme Anexo V.

Art. 45. As instalagdes de recepgéo, os alojamentos de animais vivos e os depodsitos de
residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 46. As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condi¢coes
que previnam contaminagdes durante todas as etapas de elaboragao, desde a recepgéao até
a expedicao, incluido o transporte.

Art. 47. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢do, possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de
elaboracgao, desde a recepgao até a expedigao, incluido o transporte.

Art. 48. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir
que os funcionarios que trabalhem ou circulem em &reas de manipulagcdo nao sejam
portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

§1° Deve ser apresentada comprovagdo médica atualizada, sempre que solicitada, de que
os funcionarios ndo apresentam doencas que os incompatibilizem com a fabricacdo de
alimentos.

§2° No caso de constatacdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma
enfermidade ou problema de saude que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele
devera ser afastado de suas atividades.

Art. 49. A agua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade de acordo com
legislacao vigente.

Art. 50. Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminagdo externa e
higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 51. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser
regularmente higienizados e protegidos contra contaminacgéo.
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Paragrafo unico. O gelo utilizado na conservagao do pescado deve ser produzido a partir de
agua potavel ou de agua do mar limpa.

Art. 52. Os recipientes utilizados para acondicionamento de produtos condenados ou nao
comestiveis devem ser de cor vermelha ou identificados de forma a evitar o uso com
produtos comestiveis.

Art. 53. E proibida a guarda de materiais estranhos ao processo em qualquer local da
industria.

Art. 54. E proibida a utilizacdo de qualquer dependéncia dos estabelecimentos como
residéncia.

Art. 55. Torna-se obrigatdrio higienizar, sempre que necessario, os instrumentos de trabalho.

Art. 56. E obrigatéria a higienizagdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugéo.

Art. 57. As camaras frigorificas, antecamaras, tuneis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 58. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagdo de utensilios e
equipamentos, é obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizagdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e
dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecido pelo SIM.

Art. 59. O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalacbées
e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagéao e funcionamento,
€ minimizar os riscos de contaminacéo.

Art. 60. E vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente
uniformizadas e autorizadas pelo estabelecimento.

CAPITULO XIV
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 61. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - Atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

II - Disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspe¢cdo em carater
permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execugao dos trabalhos de
inspecao post mortem, conforme normas complementares;
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[l - Disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos
trabalhos de inspecéo e fiscalizagao;

IV - Fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, até o 10° (décimo) dia util de cada
més subsequente ao transcorrido e sempre que solicitado:

V - Manter atualizados:

a) os dados cadastrais de interesse do SIM; e

b) o projeto aprovado.

VI - Quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em carater permanente, comunicar
ao SIM a realizacéo de atividades de abate e o horario de inicio e de provavel concluséo,
com antecedéncia de, no minimo, setenta e duas horas;

VIl - Fornecer o material, os utensilios e as substancias especificos para os trabalhos de
coleta, acondicionamento e inviolabilidade e remeter as amostras fiscais aos laboratérios;
VIII - Arcar com o custo das analises fiscais;

IX - Manter locais apropriados para recepgado e guarda de matérias-primas e de produtos
sujeitos a inspecdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou
destinados ao aproveitamento condicional;

X - Fornecer as substancias para a desnaturacao ou realizar a descaracterizagao visual
permanente de produtos condenados, quando nao houver instalagcbes para sua
transformacao imediata;

Xl - Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e
do processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas complementares;
XII - Manter registros auditaveis da recepcdo de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricacao,
produtos fabricados, estoque, expedicéo e destino;

Xl - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugédo das atividades do
estabelecimento;

XIV - Garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do estabelecimento
para a realizagao dos trabalhos de inspecao, fiscalizagao, supervisdo, auditoria, coleta de
amostras, verificacdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecdo e a
fiscalizacdo industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;
XV - Dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de:

a) constatacédo de ndo conformidade que possa incorrer em risco a saude; e

b) adulteragao;

XVI - Realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinacao industrial ou a
inutilizacdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de destinagao
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares, e manter registros auditaveis
de sua realizacao;

XVII - Manter as instalagdes, os equipamentos e os utensilios em condigdes de manutengao
adequadas para a finalidade a que se destinam;

XVIII — Disponibilizar nos estabelecimentos sob carater de inspecao periddica, local
reservado para uso do SIM durante as fiscalizagdes;
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XIX - Comunicar ao SIM:

a) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias Uteis, a pretenséo de realizar atividades de
abate em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliacédo da
autorizagdo, quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspegao permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza
das atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel conclusdo, quando
se tratar de estabelecimento sob inspecdo em carater periddico ou, quando se tratar de
estabelecimento sob inspecdo em carater permanente, para as demais atividades, exceto
de abate; e

c) a paralisagao ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais; e

XX - No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar, sob
supervisdo do SIM, a rotulagem existente em estoque.

XXI - Possuir responsavel técnico na conducgao dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria
e tecnoldgica, cuja formagado profissional devera atender ao disposto em legislagéo
especifica vigente.

XXII — Implantar os programas de autocontrole nos termos do Anexo V.

XXIII - Atender os procedimentos estabelecidos nos anexos deste decreto.

Paragrafo unico. Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspecao
fornecidos pelos estabelecimentos constituem patriménio destes, mas ficardo a disposigao
e sob a responsabilidade do SIM local.

CAPITULO XV
DO REGISTRO DO PRODUTO, DA ROTULAGEM E DA EMBALAGEM

Art. 62. Todo produto de origem animal comestivel produzido no municipio de Nova Prata
do Iguacgu - PR, sob inspecao e fiscalizagdo do Servigo de Inspe¢cdo Municipal, deve ser
registrado no Servico de Inspecédo Municipal.

§1° O registro de que trata o caput abrange a formulagdo, o processo de fabricagéo e o
rétulo.

§2° O SIM podera isentar de registro os produtos que estejam definidos como isentos de
registro em normas federais.

§3° Deverao ser observadas as disposi¢gdes constantes na legislagao municipal vigente, bem
como as normas federais e estaduais aplicaveis, devidamente internalizadas e relacionadas
no Anexo VIII deste Decreto.

Art. 63. As solicitagbes para aprovagdo do registro ou alteracdo de produtos serao
encaminhadas ao SIM, de acordo com o Anexo Ill.

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000
Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000
prefeitura@npi.pr.gov.br | www.npi.pr.gov.br
CNPJ 78.103.884/0001-05



Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

Art. 64. Para o registro dos produtos deverao ser atendidos aos critérios e parametros dos
produtos e seus respectivos processos de fabricagdo definidos em regulamento técnico
especifico ou em norma complementar.

Art. 65. Para os produtos cujos padrdes ainda nédo estejam referenciados em Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ ou outra legislagao vigente, devera ser avaliado
conforme procedimento descrito no Anexo Il

Art. 66. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer
tipo de produto de origem animal, deverao ter aprovagao nos 6rgaos competentes.

Art. 67. A numeragcdo do registro dos produtos sera fornecida pelo estabelecimento
solicitante, com numeragéao crescente e sequencial de 3 (trés) digitos, seguido do numero
de registro do estabelecimento junto ao SIM.

Art. 68. Todos os produtos de origem animal expedidos devem estar identificados por meio
de rétulos registrados, de acordo com:

| - Este Decreto;

Il - O RTIQ de cada produto; e

[Il - As normas dos 6rgéaos reguladores.

Paragrafo unico. Entende-se por rétulo ou rotulagem, toda inscrigao, legenda, imagem e toda
matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em
relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem
animal destinado ao comércio, com vistas a identificagao.

Art. 69. Entende-se por "embalagem" o involucro ou recipiente destinado a proteger,
acomodar e preservar materiais destinados a (ao):

| - Exposicéo;

Il - Embarque;

lll - Transporte; e

IV - Armazenagem.

Art. 70. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em
recipientes ou continentes que confiram a necessaria protecéo, atendidas as caracteristicas
especificas do produto e as condigbes de armazenamento e transporte.

§1° O material utilizado para a confec¢ao das embalagens que entram em contato direto com
o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgao regulador da saude.

§2° Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000
Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000
prefeitura@npi.pr.gov.br | www.npi.pr.gov.br
CNPJ 78.103.884/0001-05



Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

Art. 71. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagcdo humana quando integros e
higienizados.

Paragrafo unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso néo comestivel, para o envase
ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 72. As agbes de prevengcdo e combate a fraude de carater econdbmico a serem
executadas pelo SIM devem atender os critérios estabelecidos pela legislagao vigente,
conforme disposto no Anexo V.

Paragrafo unico. Em casos de fraudes, adulteracées e falsificagdes ou outras situacdes que
julgar necessario, o SIM podera instaurar um Regime Especial de Fiscalizagdo (REF),
seguindo o Anexo VI.

CAPITULO XVI
DO CARIMBO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 73. Fica criado no ambito do Municipio, o carimbo de Inspe¢do Municipal, para uso
exclusivo no Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 74. O carimbo de inspecao representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de
que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de
Inspe¢éo Municipal.

Art. 75. O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial
cujos formatos, dimensdes e empregos sao fixados neste Decreto.

Art. 76. Para fins deste Decreto, ficam definidos os modelos de carimbos do Servico de
Inspecédo Municipal, conforme ilustrado no Anexo Ill. com a seguinte padronizacao grafica:
§1° A padronizagao grafica do Modelo 1 sera a seguinte:

| - Dimensdes: 7cm x 5¢cm (sete centimetros por cinco centimetros);

Il - Forma: eliptica no sentido horizontal;

[Il - Dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da
palavra “INSPECIONADO?”, colocada horizontalmente e centralizada; o dizer “N. P. I. - PR”,
que acompanha a curva superior da elipse; e o dizer “S.I.M”, devera estar posicionado na
curva inferior, todos em letras maiusculas, fonte "Arial" ou “Helvética”; e

IV - Uso: para carcaga ou quartos de bovinos, de bufalos, de equideos e de ratitas em
condi¢cbes de consumo em natureza, aplicado sobre as carcagas ou sobre os quartos das
carcagas;

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000
Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000
prefeitura@npi.pr.gov.br | www.npi.pr.gov.br
CNPJ 78.103.884/0001-05



Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

V - A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila, podendo ser
utilizando-se os corantes carmim de cochonilha ou vermelho de beterraba em substitui¢ao.

§2° A padronizacao grafica do Modelo 2 sera a seguinte:

| - Dimensdes: 5cm x 3cm (cinco centimetros por trés centimetros);

Il - Forma e dizeres: idénticos ao modelo 1; e

lIl - Uso: para carcagas de suideos, de ovinos e de caprinos em condi¢gbes de consumo em
natureza, aplicado sobre as carcacas ou sobre os quartos das carcacas;

IV - A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila, podendo ser
utilizando-se os corantes carmim de cochonilha ou vermelho de beterraba em substitui¢ao.

§3° A padronizagao grafica do Modelo 3 sera a seguinte:

| - Dimensdes:

a) 1cm (um centimetro) de didmetro, quando aplicado em embalagens com superficie visivel
para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados);

b) 2cm (dois centimetros) ou 3cm (trés centimetros) de didmetro, quando aplicado nas
embalagens de peso até 1kg (um quilograma);

c) 4cm (quatro centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens de peso superior
a 1kg (um quilograma) até 10kg (dez quilogramas); ou

d) 5cm (cinco centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens de peso superior
a 10kg (dez quilogramas);

Il - Forma: circular;

lll - Dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da
palavra “INSPECIONADOQ” colocada horizontalmente e centralizada, e o dizer “N.P.l. - PR”,
que acompanha a curva superior do circulo; logo abaixo do numero de registro do
estabelecimento deve constar as iniciais “S.I.M”, acompanhando a curva inferior; e

IV - Uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na alimentagao
humana.

§4° A padronizagao grafica do Modelo 4 sera a seguinte:

| - Dimensdes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);

Il - Forma: retangular no sentido horizontal;

[Il - Dizeres: a palavra “N.P.l - PR” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo,
seguida das iniciais “S.I.M.”; e logo abaixo destes, a palavra “condenado” também no sentido
horizontal; e

IV - Uso: para carcagas ou partes condenadas de carcagas;

§5° A padronizagao grafica do Modelo 5 sera a seguinte:

| - Dimensdes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);

Il - Forma: retangular no sentido horizontal;

lll - Dizeres: a palavra “N. P. |. - PR” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo;
abaixo no canto inferior esquerdo, as iniciais “S.I.LM.”; na lateral direita, dispostas
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verticalmente as letras “E”, “S” ou “C” com altura de 5cm (cinco centimetros); ou “TF” ou “FC”
com altura de 2,5cm (dois centimetros e meio) para cada letra; e

IV - Uso: para carcagcas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos
submetidos aos processos de esterilizagao pelo calor (E), de salga (S), de cozimento (C), de
tratamento pelo frio (TF) ou de fusado pelo calor (FC).

Art. 77. As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serao isentas de
carimbo direto no produto, devendo estas serem embaladas e rotuladas conforme
determinagdes deste decreto.

Art. 78. O carimbo de Inspecdo Municipal é a identificagao oficial usada unicamente em
estabelecimento sujeito a fiscalizagdo do Servi¢o de Inspe¢ao Municipal, constituindo o sinal
de garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade competente do municipio.

Art. 79. O carimbo de Inspecédo Municipal obedecera exatamente a descricdo e os modelos
mencionado neste Decreto, devendo respeitar:

| - As dimensdes;

Il — A forma;

Il - Os dizeres;

IV - O tipo; e

V - A cor unica a serem usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo de Inspe¢ao
Municipal.

Art. 80. O carimbo utilizado no abate deve ficar sob a guarda do Servigo de Inspecgao
Municipal.

Art. 81. Os carimbos destinados as carcagas de animais, obrigatoriamente deverdo ser
confeccionados em material de ago inox ou outro material higienizavel, comprovadamente
adequado para contato direto com alimento.

CAPITULO XVII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 82. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que
entre em suas elaboragdes, estao sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas
e demais analises que se fizerem necessarias.

§1° Sempre que o SIM julgar necessario, realizara a coleta de amostra fiscal para analises
laboratoriais, conforme cronograma de analises anual do SIM que esta junto ao Anexo llI
deste Decreto;
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§2° E de responsabilidade do estabelecimento o envio das amostras fiscais para serem
analisadas em laboratdrios autorizados pelo SIM.

§3° Os estabelecimentos deverao arcar com os custos das analises fiscais.

§4° O resultado do laudo laboratorial fiscal devera ser encaminhado, pelo laboratério
autorizado pelo SIM, ao médico veterinario fiscal do SIM, imediatamente apds a liberagéo.

Art. 83. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas,
identificadas e transportadas de modo a garantir a manutencéo de sua integridade fisica e
conferir conservacado adequada ao produto.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 84. A coleta de amostras para analises oficial € obrigatéria e definida pelo responsavel
do SIM, onde devem seguir os padrdes de coleta descritos no Anexo lIl.

Paragrafo unico. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboragao e de agua de abastecimento para analise fiscal
deve ser efetuada por servidores do SIM, devendo seguir os procedimentos de coleta
descritos no Anexo lll.

Art. 85. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de
analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas e demais analises que se fizerem
necessarias para a avaliagao da integridade das matérias-primas e dos produtos de origem
animal previstos em seu programa de autocontrole.

Paragrafo unico. O programa de que trata o caput tem por base métodos com
reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispde de evidéncias auditaveis que
comprovem a efetiva realizagcao do referido controle.

CAPITULO XViii
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 86. As infragcdes ao presente Decreto serdo julgadas de acordo com a Lei Federal n°
7.889, de 23 de novembro de 1989, os procedimentos descritos no Anexo VIl e, quando for
0 caso, mediante apuracao de responsabilidade civil e criminal. Constituem infracbes ao
disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - Construir, ampliar ou reformar instalagcdes sem a prévia aprovac¢ao no SIM/POA, quando
houver aumento de capacidade de producdo ou alteragao do fluxo de matérias primas, dos
produtos ou dos funcionarios;
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Il - Nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o
locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagéo ou
do arrendamento;

[l - Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagcéo aplicavel especifica;

IV - Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢oes
inadequadas;

V - Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou
de armazenagem;

VI - Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulagcéo e de
composicao registrados no SIM/POA,;

VII - Expedir produtos sem rétulos ou cujos rotulos ndo tenham sido registrados no SIM/POA;
VIll - Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal e em normas
complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo
e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - Omitir elementos informativos sobre composi¢cao centesimal e tecnoldgica do processo
de fabricacéo;

Xl - Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovagao de sua procedéncia;

XII - Utilizar processo, substéncia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na
legislagao especifica;

XIII - Nao cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM/POA
relativos a planos de acao, fiscalizagdes, autuacdes, intimacdes ou notificacoes;

XIV - Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em
estabelecimento ndo registrado em nenhum servigo de inspecéo ou quando este estiver fora
do seu ambito de comercializacao;

XV - Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;
XVI - Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou em
desacordo com os processos de fabricagao, de formulagéo e de composigéo registrados pelo
SIM/POA;

XVII - Utilizar produtos com prazo de validade vencida em desacordo com os critérios
estabelecidos na legislagéo;

XVIII - Sonegar informagao que, direta ou indiretamente, interesse aos 6rgaos fiscalizadores
e ao consumidor;

XIX - Fraudar registros sujeitos a verificagao pelo SIM/POA;

XX - Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
XXI - Adulterar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXIII - Embaracar a agao de servidor do SIM/POA no exercicio de suas fungdes, com vistas
a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;
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XXV - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar se o servidor do SIM/POA;
XXV - Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXVI - Utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem
procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

XXVII - Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rotulo ou embalagem apreendidos pelo SIM/POA e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXVIII - Fraudar documentos oficiais;

XXIX- Nao realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou que
tenham sido adulterados;

XXX - Deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/POA nos prazos
regulamentares;

XXXI - Prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a
qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao
SIM/POA,;

XXXII - Apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XXXIII - Importar matérias-primas ou produtos de origem animal adulterados;

XXXV - Iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasiao
da concesséao do titulo de registro;

XXXV - Utilizar de forma irregular ou inserir informagdes ou documentacéo falsas, enganosas
ou inexatas ao SIM/POA,;

XXXVI - Prestar ou apresentar informagodes, declaragbes ou documentos falsos ao SIM/POA;
XXXVII - Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar,
acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no
orgao de fiscalizagao competente;

XXXVIII - Descumprir determinagdes sanitarias de interdigédo total ou parcial de instalagbes
ou equipamentos, de suspensao de atividades ou outras impostas em decorréncia de
fiscalizagbes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;
XXXIX - N&o realizar os tratamentos de destinacdo industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou ndo dar a
destinacdo adequada aos produtos condenados.

Art. 87. Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:
| - Apresentem-se alterados;

Il - Apresentem-se adulterados;

[l - Apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao, rangosos, com caracteristicas
fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco
cuidado na manipulagao, na elaboragao, na conservagao ou no acondicionamento;

IV - Contenham substancias ou contaminantes que nado possuam limite estabelecido em
legislagcado, mas que possam prejudicar a saude do consumidor;
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V - Contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislagao especifica;

VI - Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos em
normas complementares e em legislacéo especifica;

VIl - Revelem-se inadequados aos fins a que se destinam,;

VIII - Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos
de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que
possam prejudicar a qualidade do produto;

X - Apresentem embalagens estufadas;

XI - Apresentem embalagens defeituosas, com seu conteudo exposto a contaminagao e a
deterioracéo;

Xl - Estejam com o prazo de validade expirado;

Xl - Nao possuam procedéncia conhecida; ou

XIV - Nao estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspec¢éo
sanitaria.

Paragrafo unico. Outras situagdes nao previstas nos incisos de | a XIV podem tornar as
matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios
definidos pelo SIM/POA.

Art. 88. Além dos casos previstos no artigo 87, as carnes ou os produtos carneos devem ser
considerados improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacgao previstos neste
Decreto e em normas complementares;

Il - Estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja
uma consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou

[Il - Estejam infestados por parasitas ou com indicios de a¢ao por insetos ou roedores.

IV - S&do ainda considerados improprios para consumo humano a carne ou os produtos
carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nao submetidos a inspecéao sanitaria
oficial.

Art. 88. Além dos casos previstos no artigo 87, o pescado ou os produtos de pescado devem
ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:
| - Estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante;

Il - Apresentem sinais de deterioragéo;

[Il - Sejam portadores de lesbées ou doengas;

IV - Apresentem infeccdo muscular macica por parasitas;

V - Tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autorizados pelo
SIM/POA,;

VI - Tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca,;
VII - Apresentem perfuragdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.
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Art. 90. Além dos casos previstos no artigo 87, os ovos e derivados devem ser considerados
impréprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - Alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presencga de
manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com
mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - Mumificagdo ou estejam secos por outra causa;

[l - Podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - Contaminagédo por fungos, externa ou internamente;

V - Sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias
capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - Rompimento da casca e estejam sujos; ou

VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo unico. Sdo também considerados impréprios para consumo humano os ovos que
foram submetidos ao processo de incubagéo.

Art. 91. Além dos casos previstos no artigo 87, considera-se improprio para qualquer tipo de
aproveitamento o leite cru, quando:

| - Provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;

II' - Na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de
neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias
estranhas a sua composicgao;

[Il - Apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia;

IV - Revele presenca de colostro; ou

V - N&o seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Paragrafo unico. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de aproveitamento e
qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem
ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 92. Além dos casos previstos no artigo 87, sao considerados impréprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que
evidenciem fermentacao avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme
o disposto em normas complementares.

Art. 93. Para efeito das infracdes, as matérias primas e os produtos sao considerados
alterados ou adulterados quando:
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§1° Sao considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que nao apresentem
condic¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a
saude publica.

§2° Sao considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:

| — Fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou estranhos, nao
atendendo ao disposto na legislagao especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar
alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboragao;

c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adi¢ao de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o
peso do produto

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a
tecnologia ou o processo de fabricagdo estabelecido em normas complementares ou em
desacordo com o processo de fabricagéo registrado, mediante supresséo, abreviagado ou
substituicio de etapas essenciais para qualidade ou identidade do produto;

e) os produtos que sofram alteracdes na data de fabricagéo, na data ou no prazo de validade.
Il — Falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominacgdes diferentes
das previstas neste Decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto
ao SIM/POA;

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou
reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de
outro produto registrado junto ao SIM/POA e que se denominem como este sem que o seja;
c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da
declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto

d) as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido o processamento especificado
em seu registro, expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto
processado;

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de validade;

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificacdes referentes a
natureza ou a origem indicadas na rotulagem.

Art. 94. O SIM/POA com base no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
estabelecera normas complementares, os critérios de destinacdo de matérias-primas e de
produtos julgados improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentem,
incluidos sua inutilizacdo, o seu aproveitamento condicional ou sua destinacdo industrial,
quando seja tecnicamente viavel.
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§1° Enquanto outras normas nao forem editadas, o SIM/POA podera:

| - Autorizar que produtos julgados impréprios para o consumo, na forma que se apresentam,
sejam submetidos a tratamentos especificos de aproveitamento condicional ou de
destinacdo industrial que assegurem a eliminagao das causas que os motivaram, mediante
solicitacdo tecnicamente fundamentada;

Il - Determinar a condenacgao dos produtos a que se refere o inciso I.

§2° O disposto acima nao se aplica aos casos de aproveitamento condicional de que trata o
artigo 172 do Decreto Federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017 suas alteragdes.

Art. 95. Nos casos previstos no Art. 86, independentemente da penalidade administrativa
aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

| - Nos casos de apreensdo, apds inspecao e avaliagao completa, as matérias-primas e os
produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional
para a alimentagdo humana, conforme disposto em normas complementares; e

Il - Nos casos de condenacéao, pode ser permitido o aproveitamento das matérias primas e
dos produtos para fins nao comestiveis.

Art. 96. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecuniaria ou consistirdo em obrigacao de fazer ou de nao fazer, assegurados os direitos a
ampla defesa e ao contraditério.

Art. 97. Aos infratores dos dispositivos contidos na presente Instrucdo e de atos
complementares que forem expedidas visando o seu cumprimento, serdo aplicadas, isolada
ou cumulativamente com outras penalidades:

| - Adverténcia quando o infrator n&o tiver agido com dolo ou ma fé;

Il - Multa, nos casos ndo compreendidos no inciso |, observados as seguintes gradagdes:
a) para infragdes leves, multa de 1 (um) a 10 (dez) Valor de Referéncia (VR) vigente do
Municipio;

b) para infragdes moderadas, multa de 11 (onze) a 30 (trinta) VR vigente do Municipio;

c) para infragdes graves, multa de 31 (trinta e um) a 50 (cinquenta) VR vigente do Municipio;
d) para infragbes gravissimas, multa de 51 (cinquenta e um) a 200 (duzentos) VR vigente do
Municipio.

[l - Apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal,
quando nao apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam, ou forem adulterados;

IV - Suspensao de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria
ou quando causar embaracgo a acao fiscalizadora;

V - Interdi¢ao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragao consistir na adulteragéo
ou na falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspe¢ao técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias
adequadas;
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VI - Cassacgéao de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§1° As multas previstas serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil,
simulacao, desacato, embaraco ou resisténcia a agao fiscal.

§2° A suspenséo de atividades de que trata o inciso IV e a interdigdo de que trata o inciso V
do caput serao levantadas nos termos do disposto no art. 517 e art. 517-A do decreto 9013
de 29/03/2017 e suas alteragdes.

§3° Se a interdicao total ou parcial ndo for levantada, apés doze meses, sera cancelado o
registro ou o relacionamento do estabelecimento.

§4° As sancbes de que tratam os incisos IV e V poderado ser aplicadas de forma cautelar,
sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 495 do decreto n° 9013 de 29/03/2017
€ suas alteracdes.

Art. 98. Para fins de aplicacdo da sancao de multa, sdo consideradas:

| - Infracdes leves as compreendidas nos incisos | a VI, inciso XVI e inciso XXX do art. 86
deste Decreto;

Il - Infragdes moderadas as compreendidas nos incisos IX a XV, inciso XXXI e inciso XXXI|
do art. 86 deste Decreto;

[l - Infragcbes graves as compreendidas nos incisos XVII a XXII e incisos XXXIII a XXXIV do
art. 86 deste Decreto; e

IV - Infragbes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIll a XXIX e incisos XXXV a
XXXIX do art. 86 deste Decreto.

§1° As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderao receber graduagao
superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a saude ou aos interesses dos
consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

Art. 99. Aos que cometerem outras infragdes a este Decreto ou as normas complementares,
sera aplicada multa no valor compreendido entre 1 (um) e 200 (duzentos) VR vigente do
Municipio, de acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saude publica ou na saude
animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes.

§1° Sao consideradas circunstancias atenuantes:

| - O infrator ser primario na mesma infragao;

Il - A acao do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugao do fato;

[l - O infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo
que lhe for imputado;

IV - A infracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

V - A infracao ter sido cometida acidentalmente;

VI - A infragdo n&o acarretar vantagem econdmica para o infrator;
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VII - A infragédo n&o afetar a qualidade do produto; (Decreto 10.468, 2020).

VIII - O infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infragéo, até o prazo
de apresentacdo da defesa;

IX - O infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos
agropecuarios que se enquadra nas definigdes dos incisos do art. 18-A da Lei Complementar
n°® 123, de 2006.

§2° Sao consideradas circunstancias agravantes:

| - O infrator ser reincidente especifico;

II - O infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencéo de qualquer tipo de vantagem;
[l - O infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de
sua lesividade para a saude publica;

IV - O infrator ter coagido outrem para a execug¢ao material da infracao;

V - A infragao ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - O infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a agao da fiscalizagao ou a inspegao;
VII - O infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIII - O infrator ter descumprido as obrigagbdes de depositario relativas a guarda do produto.

§3° Na hipotese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagéao
da pena deve ser considerada em razao das que sejam preponderantes.

§4° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do transito em
julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infracdo anterior, podendo
ser genérica ou especifica.

§5° A reincidéncia genérica € caracterizada pelo cometimento de nova infracdo e a
reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infragao ja anteriormente cometida.

§6° Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacgdo anterior se entre a data do
cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infragcao posterior tiver
decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

§7° Quando a mesma infragao for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste
Decreto, prevalece para efeito de puni¢cdo o enquadramento mais especifico em relagéo ao
mais genérico.

§8° O disposto no inciso IX do § 1° ndo se aplica aos casos de reincidéncia, fraude,
resisténcia ou embaraco a fiscalizacao.

Art. 100. As multas a que se refere esta instrugdo nao isentam o infrator da apreensao ou
da inutilizacdo do produto, da interdicdo total ou parcial de instalacbes, da suspensao de
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atividades, da cassagao do registro ou do relacionamento do estabelecimento ou da agao
criminal, quando tais medidas couberem.

§1° A suspensao da atividade do estabelecimento, a interdigdo e o cancelamento do registro
ou relacionamento sao de competéncia do responsavel do SIM/POA.

§2° A cassacgao do registro do estabelecimento cabe ao Secretario da de Agricultura,
Pecuaria e Desenvolvimento Sustentavel.

Art. 101. Na hipotese de apuragao da pratica de duas ou mais infragbes em um processo
administrativo, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada infracao
praticada.

Art. 102. Para fins de aplicagado das san¢des de que trata o inciso Il do caput do artigo 97,
sera considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam
condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram
alterados ou adulterados, sem prejuizo de outras previsbes deste Decreto, nos casos
definidos no artigo 93.

§1° Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogao e de transporte dos produtos
apreendidos e perdidos em favor do Municipio, que serdo destinados aos programas de
segurancga alimentar e combate a fome, nos termos do § 4° do art. 2° da Lei n°® 7.889, de
19809.

§2° O pagamento da multa sancionatoria podera ser realizado de forma parcelada, desde
que o agente infrator, no prazo de vinte dias contados da data da notificacdo do termo de
julgamento em primeira instancia, apresente requerimento a Secretaria de Fazenda, e n&o
tenha interposto recurso contra a decisdo que aplicou a penalidade.

Art. 103. Sera aplicada a suspenséo da atividade, sem prejuizo a outras sang¢des, 0s casos
previstos no artigo 514 e 515 do Decreto n® 9.013 de 29/03/2017 e suas alteragdes.

Art. 104. Sera aplicada a interdigao total ou parcial, sem prejuizo a outras sang¢des, 0s casos
previstos 517 e 517 - A do Decreto n° 9.013 de 29/03/2017 e suas alteragdes.

Art. 105. Sera aplicada a cassacgao do registro, sem prejuizo a outras sangdes, 0s casos
previstos 519 do Decreto n® 9.013 de 29/03/2017 e suas alteragdes.

Art. 106. Nao podera ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o auto de
infracdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento, a
respectiva localizacéo e a firma responsavel.
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CAPITULO XIX
DA ORGANIZAGCAO DO SIM

Art. 107. O SIM devera dispor de:

| — Profissional de nivel superior, no cargo de Médico Veterinario e profissional de nivel
técnico, em numero adequado, devidamente capacitado para realizagdo de inspegao
sanitaria, obedecendo a legislagéo vigente;

Il - Meios para registro em compilagdo dos dados estatisticos referentes ao abate e as
condenacgdes; e

Il - estrutura para arquivar documentos, sendo que a metodologia esta descrita no Anexo |.

Art. 108. O SIM devera ter veiculo a sua disposi¢ao ou outro meio que viabilize a locomogéao
do seu pessoal até os locais de fiscalizagdo, além de espacgo fisico e equipamentos
necessarios a execucgao das atribuigdes.

Art. 109. O SIM devera seguir os procedimentos estabelecidos nos anexos deste Decreto.

CAPITULO XX
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 110. As matérias-primas de origem animal que derem entrada na industria ou no
comércio do proprio municipio serdo submetidas a inspecao industrial e sanitaria, a ser
realizada por 6rgao federal, estadual ou municipal competente, conforme o caso, devendo
suas respectivas embalagens estarem devidamente identificadas por:

| - Rétulos;

Il - Carimbos; e

[Il - Documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

Art. 111. Sempre que possivel, a Secretaria Municipal de Agricultura e meio ambiente, deve
facilitar a seus técnicos a realizacao de:

| - Estagios e cursos; e

Il - A participagdo em Seminarios, Foruns e Congressos relacionados com os objetivos deste
Decreto.

Art. 112. O SIM deve atuar em conjunto com outros 6rgaos publicos, nos servigos de
fiscalizagéo a nivel de consumo, no combate a clandestinidade e nas atividades de educagéo
sanitaria.

Art. 113. Sempre que necessario, o presente regulamento podera ser revisto, modificado ou
atualizado.
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Art. 114. Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantagéo e execugao do presente
Decreto serdo resolvidos pelos responsaveis pelo SIM ou os gestores municipais, em
conformidade com as leis do Ministério da Agricultura Pecuaria (MAPA) e demais 6érgaos.

Art. 115. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de dotacdes
orgamentarias proprias, e suplementadas se necessario.

Art. 116. O SIM expedira normas complementares necessarias a execug¢ao deste Decreto.
Art. 117. Os estabelecimentos registrados no SIM terao o prazo de 24 (vinte e quatro) meses,
contado da data de entrada em vigor, para se adequarem as novas disposi¢cbes deste
Decreto.
Art. 118. Revogam-se as disposigdes contrarias.
Art. 119. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao oficial.
Gabinete do Executivo Municipal, aos 02 dias do més de
marco do ano de 2026.

ELIZETE CAVAZIN
Prefeita Municipal
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ANEXO |
GESTAO DE DOCUMENTOS

1. Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padréo que possibilite garantir a padronizagéo dos
documentos recebidos e arquivados na sede do Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos
de Origem Animal — SIM/POA, definindo a metodologia a ser utilizada.

Algumas rotinas devem ser adotadas no registro documental, a fim de que n&o se perca o
controle, bem como surjam problemas que facilmente poderiam ser evitados. Os arquivos
possuem duas finalidades: a primeira é servir a administracdo da entidade que o produziu; a
segunda é servir de base para o conhecimento da histéria desta entidade.

2. Aplicagao
Este procedimento aplica-se a rotina de gestdo documental do SIM/POA, sendo que a
documentacéao deve ficar sob responsabilidade do Servico.

3. Definigoes
Considera-se gestdo de documentos o conjunto de procedimentos e operagdes técnicas
referentes a sua produgao, tramitagdo, uso, avaliagdo e arquivamento em fase corrente e
intermediaria, visando a sua eliminagao ou recolhimento para a guarda permanente (Lei
Federal n° 8.159, de 08/01/1991).

4. Usuarios Principais
Servigo de Inspecédo Municipal de Produtos de Origem Animal — SIM/POA.

5. Procedimento
A fungao principal dos arquivos é possibilitar o acesso as informagdes que estdo sob sua
responsabilidade de guarda, de maneira rapida e precisa. Os documentos da fase corrente
possuem grande potencial de uso para a instituicdo produtora, e sao utilizados para o
cumprimento de suas atividades administrativas, como a tomada de decisGes, avaliagado de
processos, controle das tarefas etc.

As principais atividades desempenhadas nesta fase sao: protocolo, arquivamento,
empréstimo, consulta e destinagao.

51. Protocolo
Procedimento de protocolo e recebimento de documentos para registro no servigo de
inspecao municipal — SIM/POA.

O recebimento de documentos para fins de solicitacdo de registro de estabelecimentos no
Servico de Inspecdo Municipal — SIM/POA sera realizado por meio do setor oficial de
Protocolo do Municipio de Nova Prata do Iguacu — PR.

O setor de protocolo é responsavel por disciplinar a abertura, recepcao, autuagao, controle
e tramitagao dos processos administrativos, conforme normativa interna municipal vigente.
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Para fins de formalizacao do pedido de registro junto ao SIM, o interessado devera protocolar
requerimento especifico acompanhado da documentacéo exigida pela legislagao sanitaria
municipal e federal aplicavel.

ApOs o recebimento, o processo sera submetido aos seguintes procedimentos:

| — Autuagao do processo administrativo junto ao setor de protocolo municipal;

Il — Acondicionamento do requerimento e documentos em capa propria do processo;

[Il — Digitalizagao integral da documentagao apresentada;

IV — Numeragédo sequencial das paginas do processo, em ordem numérica, de forma
crescente;

V — Registro do processo no sistema de controle administrativo do municipio;

VI — Emissé&o de recibo ao interessado contendo, obrigatoriamente:

* Numero do processo administrativo;

* Data do protocolamento;

* Identificacdo do setor responsavel pelo recebimento.

O presente procedimento atende aos principios da legalidade, publicidade, eficiéncia e
controle administrativo aplicaveis a gestao publica.

5.2.  Arquivamento
O arquivamento consiste na guarda dos documentos em lugar préprio, como caixas e pastas,
em mobiliarios especificos, como estantes e arquivos de aco. Para que os arquivos se
tornem acessiveis € necessario que eles sejam corretamente armazenados de maneira a
agilizar sua recuperagao. Antes do arquivamento, os documentos devem ser devidamente
classificados de acordo com a funcdo ou atividade a que se referem.

Para que os documentos de arquivo estejam acessiveis é necessario que eles sejam bem
ordenados e arquivados. O arquivamento é feito por meio de método de ordem numérica.

Todo o arquivo sera armazenado localmente em pastas digitais separadas por empresa, bem
como eventuais documentos fisicos, que também seréo organizados e arquivados de forma
separada por empresa.

Cada empresa registrada ao SIM recebe um numero (cronolégico) e seus arquivos (pastas)
ficam vinculadas a este numero, devendo ser organizado e arquivado da seguinte forma:

a) Processo de registro de estabelecimento: processo onde consta a documentagao
minima para registro dos estabelecimentos, conforme solicitagdo do SIM. O processo de
registro, devera ter, quando apresentados em via fisica, todas as folhas carimbadas,
rubricadas e numeradas em ordem cronoldgica, digitalizadas e anexadas a pastas digitais.
Esse arquivo possui as seguintes subdivisdes em pastas digitais:

e Documentos atualizados: pasta destinada a todos os documentos renovaveis que
constam no processo de adesao.

e Alteragao de Projetos: os projetos de alteragdes e/ou ampliagdes, juntamente com os
demais documentos descritos no Anexo n° 2 devem ser arquivados em ordem
cronoldgica. Os projetos devem ser verificados (carimbados, assinados, datados) e
aprovados pelo SIM.
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b) Registros de fiscalizagao: sao utilizados para registro das atividades de fiscalizagéao
realizadas pelo servico de inspecdo no estabelecimento (Modelo 5.6.1). Quando do
estabelecimento de abate, pode ser utilizado para registro de fiscalizagao a planilha de
condenacéo de visceras, indicando o horario de inicio e término do abate. Todas as folhas
devem ser carimbadas e assinadas. Serao digitalizados e arquivados em ordem cronoldgica.

C) Formulario de Registro de Produto e Rotulagem de POA: processo onde constam os
produtos que a empresa produz. Nesta pasta deve ser arquivado os documentos de registro
dos produtos fabricados pela empresa onde os mesmos devem estar carimbados e
assinados, incluindo o Certificado - parecer favoravel a fabricacdo (Modelo 5.7.2),
obedecendo ao arquivamento pela ordem de aprovagao do registro do produto.

d) Coletas fiscais: esse arquivo possui as seguintes subdivisdes:

o Laudos de Analises Microbiolégicas fiscais dos produtos e respectivos SOA -
Solicitagdo Oficial de Anadlise: respeitando o programa de trabalho estabelecido
pelo SIM, os laudos das analises microbiolégicas devem ser arquivados em ordem
cronolégica, devem estar verificadas (carimbadas, assinadas e datadas).

o Laudos de Analises Fisico-quimicas fiscais dos produtos e respectivos SOA -
Solicitacdo Oficial de Analise: respeitando o programa de trabalho estabelecido
pelo SIM, as analises fisico-quimicas devem ser arquivadas em ordem
cronolégica, devem estar verificadas (carimbadas, assinadas e datadas).

o Laudos de Andlises fiscais de Agua e respectivos SOA - Solicitagdo Oficial de
Andlise: respeitando o programa de trabalho estabelecido pelo SIM, as analises
de agua devem ser arquivadas em ordem cronolégica, devem estar verificadas
(carimbadas, assinadas e datadas).

e) Relatorios de Supervisdo: devem ser digitalizados e arquivados em ordem
cronoldgica, carimbados, assinados e rubricados em todas as paginas por todos os
envolvidos na supervisdo. Todos os estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegao
Municipal - SIM devem ser supervisionados (Modelo 5.6.2):
¢ Plano de agao para a corregédo das nao conformidades apontadas no relatério
de supervisao: deve ser arquivado juntamente com o seu respectivo relatoério,
em formato digital, em ordem cronoldgica, carimbado e assinado pela
empresa. Para este procedimento deve ser utilizado o Plano de agdo (Modelo
1.6.3). Apds verificar a efetividade da acao corretiva, o fiscal deve finalizar o
documento no campo de verificacdo através de assinatura com a data.

f) Relatérios de ndo conformidade (RNC): devem ser arquivados em ordem cronolégica,
onde os mesmos devem estar carimbados e assinados pelo SIM e pelo responsavel da
empresa. Apos verificar a efetividade da agao corretiva, o fiscal deve finalizar o documento
no campo de verificagao através de assinatura com a data. A numeragdo dos RNCs deve
seguir uma sequéncia unica por empresa.

g) Autos de Infracdo/Interdicao/Apreensao/Suspensao: devem ser arquivados em ordem
cronolégica, onde os mesmos devem estar carimbados e assinados.
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h) Planilhas de Inspecaolfiscalizacao: realizadas pelo fiscal do SIM. Estas devem ser
divididas em sub processos, quando necessario e arquivadas em ordem cronologica, onde
as mesmas devem estar carimbadas e assinadas.

i) Verificagao oficial de Formulagdo de Produtos: respeitando o programa de trabalho
estabelecido pelo SIM, a verificagao oficial de formulagdo de produtos deve ser efetuada
pelo fiscal do SIM, arquivados em ordem cronoldgica, carimbados, assinados, datados e
informando o RNC e/ou auto de infracao/interdicido/apreensao/suspensao, quando houver
nao conformidades.

j) Verificagcao oficial de Afericdo de Peso/Volume: respeitando o programa de trabalho
estabelecido pelo SIM, a verificagcado oficial de afericdo de peso/volume deve ser efetuada
pelo fiscal do SIM, arquivados em ordem cronoldgica, carimbados, assinados, datados e
informando o RNC e/ou auto de infragado/interdigdo/apreensao/suspensao, quando houver
nao conformidades.

k) Regime Especial de Fiscalizagao - REF: o procedimento deve ser realizado conforme
descrito no Anexo V. Devem ser arquivados em ordem cronoldgica. Devem estar verificados
(carimbados, assinados, datados).

) Documentos gerais protocolados: item destinado para arquivar os documentos gerais
enviados pela empresa. Todos os documentos recebidos devem receber uma numeragao
continua, conforme a sequéncia do sistema de protocolo. Todos os documentos devem estar
assinados pelos responsaveis da empresa e digitalizados. Quando for o caso, informar o
numero do respectivo oficio expedido pelo SIM (em resposta).

*Procedimento exclusivo para as atividades em Abatedouros.

m) Planilha de Inspecao ante-mortem e Planilha de condenacdes de visceras: devem ser
realizadas a cada abate pelo fiscal do SIM, em ordem cronoldgica. Devem estar carimbadas
e assinadas.

n) Laudos de Condenacdes de Carcacgas: devem ser realizados a cada abate pelo fiscal
do SIM, em caso de condenagbes, em ordem cronolégica. Devem estar carimbados e
assinados.

0) Dados Nosograficos: Realizados e arquivados pelo fiscal do SIM, mensalmente, em
ordem cronoldgica. Devem estar carimbados e assinados. Nos dados nosograficos, constam
as estatisticas de abate, que sdo alimentadas pelas planilhas de inspe¢do ante-mortem
(Modelo 5.6.4), relatério de condenacgbes de carcaga e seus respectivos julgamentos
(Modelo 5.6.5). Todas as informagdes contidas nas planilhas e relatérios devem ser
compiladas gerando os dados nosograficos (Modelo 5.6.6) pelo responsavel do SIM, sempre
no comecgo do més, referente ao més anterior. Apds preenchido e assinado pelo responsavel
do SIM, deve ser digitalizado e arquivado.

5.3. Documentos do SIM/POA
a) Oficios expedidos: pasta destinada para arquivar todos os oficios expedidos pelo SIM,
que sao discriminados em uma planilha especifica, contendo o numero e ano, a data,
destinatario e assunto. Todos os oficios seguem uma numeragdo continua, por ano,
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conforme sequéncia da planilha de oficios expedidos. S&do arquivados em ordem
cronoldgica, contendo data, nome e assinatura do recebedor.

b) Documentos recebidos: pasta destinada para arquivar os documentos recebidos pelo SIM
que nao tenham pasta especifica, excetuando os recebidos e arquivados na pasta especifica
das empresas. Todos os documentos recebidos devem receber uma numeragao continua,
conforme a sequéncia do sistema de protocolo.

C) Registro de reunides: pasta destinada para arquivar as memoérias das reunides
realizadas pelo SIM. O registro deve apresentar convocagao, lista de presenga, fotos,
material utilizado e ata da reunido realizada. Digitalizados e arquivados em ordem
cronoldgica. Devem estar carimbados e assinados pelo SIM (Modelo 5.6.9).

d) Registro de agdes de combate a clandestinidade e educacdo sanitaria: pasta
destinada para arquivar as acdes de combate a clandestinidade e educagao sanitaria
realizadas pelo SIM. Os registros devem ser digitalizados, arquivados em ordem cronoldgica
e devem estar carimbados e assinados.

e) Registro de treinamentos, capacitagdes e participagdes em eventos: pasta destinada
para arquivar os registros de convocacéo, lista de presenca, fotos, material utilizado,
programacao do treinamento/capacitacdo e certificados de participacdo. Digitalizado e
arquivado em ordem cronologica.

f) Controle dos dados estatisticos: o estabelecimento deve encaminhar ao SIM os
relatérios de producao e comercializacdo até o décimo dia util de cada més subsequente.
Devem estar carimbados e assinados. As informacdes contidas nos relatérios devem ser
compiladas pelo responsavel do SIM, sempre no comego do més, referente ao més anterior,
gerando os dados estatisticos mensais. Os relatorios recebidos devem ser arquivados em
formato digital. O relatério anual dos dados estatisticos deve ser assinado pelo responsavel
do SIM e arquivado. Esse procedimento deve ser realizado por meio informatizado.

g) Controle dos RNCs emitidos: os RNCs devem ser registrados em planilha especifica
separados por empresa. Esse documento deve conter, no minimo, o numero do RNC, a data
em que foi gerado, elemento de controle, a principal ndo conformidade, prazo para corregéo
e a situacdo (data e resultado da verificagao oficial — atendido ou n&o atendido). A critério do
servigo, esse procedimento pode ser realizado por meio informatizado.

h) Controle dos Autos: os autos devem ser registrados em planilha especifica. Esse
documento deve conter, no minimo, o numero do SIM, o numero do Auto, a data em que foi
gerado, a ndo conformidade que motivou o auto, a penalidade aplicada e a situagao/deciséo.
A critério do servigo, esse procedimento pode ser realizado por meio informatizado.

i) Banco de dados de registro de estabelecimentos: deve possuir planilha especifica,
contendo no minimo os seguintes dados atualizados: razao social/nome, CNPJ/CPF, n° do
SIM, data de registro inicial do estabelecimento, endereco completo, telefone, e-mail,
responsavel legal, responsavel técnico, data/protocolo do ultimo projeto aprovado, situagao
(ativo, suspenso, interditado, paralisado, cancelado), classificacdo (de acordo com o decreto
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municipal), espécies abatidas e capacidade de abate (quando couber). Esse procedimento
deve ser realizado por meio informatizado.

i) Banco de dados de registro de produtos: deve possuir planilha especifica, contendo
no minimo os seguintes dados atualizados: razéo social/nome, CNPJ/CPF, SIM/SUSAF,
classificagdo, n° do registro do estabelecimento, categoria, padrdo de nomenclatura,
denominagéo de venda, marca, tipo de embalagem, apresentagéo (peso), data de registro
do produto, n°® do registro do produto, validade (dia, més, ano), status (ativo, cancelado).
Esse procedimento deve ser realizado por meio informatizado.

K) Controle das frequéncias de fiscalizagbes/inspecdes: deve possuir planilha
especifica, contendo no minimo os seguintes dados atualizados: identificacdo do
estabelecimento, més de fiscalizacdo/inspecdo programada e data de execugdo, e
justificativa para fiscalizacao/inspegcdo nao realizada. A critério do servico, esse
procedimento pode ser realizado por meio informatizado.

) Controle das coletas fiscais: deve possuir planilha especifica, contendo no minimo os
seguintes dados atualizados: razéo social/nome, CNPJ/CPF, classificacdo, n°® do SIM,
categoria produto, denominagéo de venda do produto, n® de registro do produto, més de
coleta programado, data da coleta realizada, n® SOA, n° laudo, tipo de andlise realizada
(microbioldgicoffisico-quimico), resultado das analises (conforme/ndo conforme),
parametro(s) violado(s), acdo fiscal (RNC/Auto/etc.) e justificativa para analises nao
realizadas. A critério do servigo, esse procedimento pode ser realizado por meio
informatizado.

54. Empréstimo
Quando solicitado um empréstimo ou devolugdo de documentos, sera feito por meio do
sistema de protocolo digital.

5.5. Destinagao
Alguns documentos tém valor temporario e outros permanentes e jamais devem ser
eliminados. O valor do documento é determinado em funcdo de todas as suas possiveis
finalidades e, também, do tempo de vigéncia dessas finalidades. Todos os documentos que
possuem data de validade devem ser atualizados quando esta expirar, sendo
responsabilidade das empresas seu encaminhamento ao (SIM).

Os documentos deverao permanecer arquivados pelo periodo estabelecido na legislagéao
municipal vigente, conforme critérios e prazos definidos em regulamento especifico.

Findo esse prazo, seu destino sera avaliado pelo 6érgdo responsavel, observando os
procedimentos legais aplicaveis.

5.6. Modelos

5.6.1. Registro de Fiscalizagéo

MUNICIPIO DE NOVA PRATA DO IGUACU- PARANA
‘NOME DA SECRETARIA”
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SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

AUTO/TERMO N° XXXX

; 7
ety "y 00 BOE g

NOME DO ESTABELECIMENTO: RAZAO SOCIAL:

CNPJ ATIVIDADE INSCRICAO ESTADUAL TELEFONE

ENDERECO BAIRRO/LOCALIDADE MUNICIPIO

PROPRIETARIO CPF IDENTIDADE E ORGAO
EXPEDIDOR

RESPONSAVEL TECNICO ORGAO DE CLASSE N° DA CART. IDENTIDADE E ORGAO
EXPEDIDOR

AUTORIDADE SANITARIA CARGO OU FUNCAO IDENTIDADE E ORGAO
EXPEDIDOR

COM BASE

AUTO DE TERMO DE

DATA HORA

O AUTUADO PODERA APRESENTAR DEFESA NO PRAZO DE 15 DIAS NA SECRETARIA “NOME”, RUA VEREADOR VALMOR GOMES, N°1159,
CENTRO, NOVA PRATA DO IGUACU (PACO MUNICIPAL).

ASSINATURA DA AUTORIDADE SANITARIA DATA ASSINATURA DO PROPRIETARIO OU
RESPONSAVEL
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NOS TERMOS FOI DADA CIENCIA E DEIXADO A 22 VIA.

DATA AUTORIDADE SANITARIA 1° TESTEMUNHA 2°
TESTEMUNHA
5.6.2. Relatério de Supervisdo em Estabelecimento
Data:

Fiscal avaliado:

Estabelecimento: | SIM/POA n°:

ATENDIMENTO DO ESTABELECIMENTO AS SOLICITAGOES DO SERVIGO OFICIAL

Requisito

HA DEFICIENCIA?

Cumprimento dos planos de acao

( )Sim ( )Nao ( )Naose

aplica

ATIVIDADES DE INSPEGAO PERMANENTE

1. INSPEGAO ANTE-MORTEM E POST-MORTEM HA DEFICIENCIA?
1.1. Conferéncia dos documentos pré-abate ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
1.2. Inspecao ante-mortem (execugao e registro) ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
1.3. Coleta de amostras para vigilancia epidemioldgica ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
1.4. Linhas de inspec¢ao post-mortem (execucgao e registro) ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
1.5. Departamento de Inspecéo Final (execugéo, julgamento e ( )Sim ( )Nao ( )Naose
registro) aplica
1.6. Controle do aproveitamento condicional (procedimento e ( )Sim ( )Nao ( )Naose
registro) aplica
Observacgoées:
ATIVIDADES DE INSPECAO PERIODICA
2. VERIFICACAO OFICIAL IN LOCO DOS ELEMENTOS DE . .
CONTROLE HA DEFICIENCIA?
51 Se as mesmas estido de acordo com o projeto aprovado; ( )Sim ( )Nao ( )Naose
' aplica
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Se forro, teto, paredes e piso, equipamentos e utensilios

* : ’ | - o ( )Sim )Nao ( )Naose
2.2 sdo de material duravel, impermeavel e de facil aplica
higienizagao;
Se existem sujidades, formacao de condensacao, neve ( )Sim )Nao ( ) Naose
2.3 ou gelo; aplica
Se a vedacgéao das aberturas (portas, janelas, etc.), se o ( )Sim )N&o () Nao se
24 escoamento de agua e outros fatores podem prejudicar aplica
as condic¢oes higiénico-sanitarias do processo produtivo;
Se a disposicao dos equipamentos instalado ndo geram ( )Sim YNao ( ) Naose
2.5 contra fluxo; aplica
Se as condigdes gerais de manutencao sao adequadas () Sim )Nzo ( ) Nzo se
2.6 e se suas dimensbes sao compativeis com as atividades aplica
nelas desenvolvidas;
Se o0 acabamento, a natureza das soldas e os materiais ()Sim )Nao ( ) Na&o se
2.7 constituintes dos mesmos podem alterar as matérias- aplica
primas e os produtos acabados;
Volume da produgao é compativel com as instalagoes; () Sim )Nao ( ) Nao se
2.8 aplica
Inspecionar o ambiente externo e interno, de forma a ()Sim )Nzo ( ) Na&o se
2.9 identificar a existéncia de condi¢cbes que favorecam ao aplica
abrigo ou a reproducgao de pragas;
Se o pessoal que trabalha, direta ou indiretamente com ()Sim )Nzo ( ) Nzo se
2.10 matérias primas e produtos obedecem as praticas aplica
higiénicas;
Se os verificadores e monitores dos autocontroles tém ( )Sim yNao () Nao se
2.11 conhecimento sobre as fungdes que executam e se aplica
estdo capacitados para realiza-las;
Se durante as manipulagdes e processamentos existem
54p | cuidados de forma a prevenir contaminagdes cruzadas, ( )Sim ( )N&o ( )Naose
' evitando-se acumulos de embalagens, de matérias- aplica
primas e produtos, evitando-se contra fluxos;
Se todas as superficies dos equipamentos, utensilios e
913 instrumentos, que entram em contato com matérias-| ( )Sim ( )N&o ( )Né&ose
' primas e produtos sdo mantidas em condi¢des aplica
adequadas de limpeza e sanitizagao;
Se as matérias primas recebidas de outros
544 | estabelecimentos s&o acompanhadas dos respectivos ( )Sim ( )Naéo ( )Naose
' documentos exigidos por lei para o transporte e aplica
recepgao;
Se as matérias primas, ingredientes e produtos ( )Sim )Nzo ( )Nso se
2.15 produzidos estdo devidamente identificadas, permitindo aplica
a rastreabilidade;
Se a empresa da destino correto a matéria prima e de ( )Sim )Nao ( )Naose
2.16 acordo com o planejado no autocontrole; aplica
Se as matérias primas apresentam suas embalagens ( )Sim )Nao ( ) Naose
217 integras; aplica
As  temperaturas  mantidas nos  ambientes, ( )Sim )Nao ( )Naose
2.18 equipamentos, matérias primas e produtos que fazem aplica
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parte do processo industrial estdo de acordo com o que
€ exigido pela legislagao;

Se os instrumentos de controle de processos estado ( )Sim ( )Nao ( )Naose

2.19 identificados, calibrados e/ou aferidos; aplica

Se os produtos sdo fabricados de acordo com as ( )Sim ( )N&o ( )Naose
2.20 formulagdes aprovadas pelos Servigos de Inspecao e se aplica

atendem o RTIQ;

Avaliar de forma objetiva se a recepc¢ao, a descarga e os ( )Sim ( )Nao ( )Naose
2.21 procedimentos de conducgéo, insensibilizagdo e sangria aplica

sao realizados de forma adequada.
Observacgoées:

3. VERIFICAGAO OFICIAL DOCUMENTAL DOS

A E 2
ELEMENTOS DE CONTROLE HA DEFICIENCIA?

PAC 01 - Manutencao (incluindo iluminagao, ventilagdo, aguas residuais e calibrag¢ao)

3.1 Programa descrito ( )Sim ( )Né&o ( )Naose
aplica

3.2 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.3 Efetividade na execucdo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.4 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 02 - Agua de abastecimento

3.5 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.6 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.7 Efetividade na execucéo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.8 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 03 - Controle Integrado de Pragas

3.9 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.10 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.1 Efetividade na execucdo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.12 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 04 - Higiene Industrial e Operacional
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3.13 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.14 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.15 Efetividade na execucao do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.16 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 05 - Higiene e Habitos Higiénicos dos Funcionarios

3.17 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.18 Registros ( )Sim ( )Né&o ( )Naose
aplica

3.19 Efetividade na execucao do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.20 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 06 — Procedimentos Sanitarios Operacionais - PSO

3.21 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.22 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.23 Efetividade na execucao do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.24 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 07 — Controle de matéria-prima, ingredientes e material de embalagem

3.25 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.26 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.27 Efetividade na execucdo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.28 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 8 — Controle de Temperatura

3.29 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.30 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.31 Efetividade na execucao do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
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3.32 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 9 — Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC

3.33 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.34 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.35 Efetividade na execucao do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.36 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 10 — Analises Laboratoriais

3.37 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.38 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.39 Efetividade na execucéo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.40 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 11 - Controle de Formulagao de Produtos e Combate a Fraude

3.41 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.42 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.43 Efetividade na execucéo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.44 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 12 - Rastreabilidade e Recolhimento

3.45 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.46 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.47 Efetividade na execucdo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.48 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 13 — Bem-estar animal

3.49 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.50 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
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3.51 Efetividade na execucdo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

3.52 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica

PAC 15 - Identificagao, Remocgao, Segregacao e Destinacao do Material Especificado de Risco -
MER

3.53 Programa descrito ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
3.54 Registros ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
3.55 Efetividade na execucéo do Programa de Autocontrole ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
3.56 Compatibilidade in loco e os registros da empresa ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
Observagoées:
4. AGOES FISCAIS ADOTADAS NOS CASOS DE DESVIO HA DEFICIENCIA?
( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
Observacgoées:
5. ATENDIMENTO DA FREQUENCIA DE FISCALIZAGAO HA DEFICIENCIA?
COM BASE EM RISCO ( )Sim ( )Nao ( )Naose
aplica
Observagoées:
6. E NECESSARIO CAPACITAGAO DO SERVIDOR? | ( )Sim ( )Nso
Observacgoées:
CONCLUSAO

() O estabelecimento possui o controle referente aos programas que atendem os
elementos de inspecao avaliados no presente relatorio.

( ) O estabelecimento apresenta indicio de perda de controle nos programas que
atendem aos seguintes elementos de inspegao:

Nesse caso, a empresa tem dias para retomar o efetivo controle dos programas
que atendem aos elementos acima listados. Caso contrario o Servigo Oficial
podera concluir que o estabelecimento nao evidencia o controle do processo.

() O estabelecimento nao evidencia o controle do processo (autocontrole). AS
ACOES FISCAIS TOMADAS DURANTE A SUPERVISAO seguem o descrito na
legislagdo municipal.
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REFERENCIA DAS AGOES FISCAIS ADOTADAS

Nome Assinatura Entidade

Todas as folhas do presente relatério devem ser rubricadas pelo (s) supervisor(es) e
responsavel legal da industria. Uma via deste relatério ficara arquivada no SIM e a outra
entregue ao responsavel legal pela industria.

5.6.3. Plano de Agao para a Corregao das Nao Conformidades

Estabelecimento:

N° Registro no SIM:
N° do Auto/Termo emitido durante a fiscalizagao:

Parecer Fiscal

Nao Corr;agao do SIM quanto
Item | conformidad Acio Prazo a agao Verificagao Oficial
e gac corretiva e
corretiva
prazo
( ) Favoravel Acao foi efetiva? | Data:

( ) Nao favoravel | SIM( )NAO ( ) | Assinatura

( ) Favoravel Acao foi efetiva? | Data:
( ) Nao favoravel }
SIM( )NAO ( ) | Assinatura

( ) Favoravel Acao foi efetiva? | Data:
( ) Nao favoravel

SIM( )NAO ( ) | Assinatura

Data:

Assinatura do Representante legal do
estabelecimento:
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5.6.4. Planilha de Inspecdo Ante-Mortem

Estabelecimento:
N° Registro no SIM:
Data:

ANIMAIS LIBERADOS PARA A MATANCA NORMAL

Numero da GTA Numero de Animais Espécie

ANIMAIS DESTINADOS A MATANGA DE EMERGENCIA

Quantidade /
Identificacdo dos Espécie Causas
Animais

ANIMAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE OBSERVAGAO

Quantidade /
Identificacdo dos Espécie Causas
Animais

FEMEAS REFUGADAS

Por parto recente (numero) / Por gestagao adiantada

Espécie \dentificaco dos Animais (numero) / Idgntlflcagao dos
Animais
ANIMAIS MORTOS NOS CURRAIS
Quantidade /
Identificacdo dos Espécie Providéncias tomadas
Animais
ANIMAIS MORTOS EM VIAGEM
Quantidade /
Identificagdo dos Espécie Providéncias tomadas
Animais

AVALIAGCAO DO BEM-ESTAR ANIMAL
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OBSERVAGOES

Fiscal SIM/POA

5.6.5. Planilha de Condenacdes de Visceras em Suinos

Estabelecimento:

N° Registro no SIM:

Data do abate:

Hora do inicio do abate: Hora do término do abate:

REGISTRO DE CONDENAGOES NAS LINHAS DE INSPEGCAO

LOTE TOTAIS
LESAO

LINHA A1 - CABECA/NODOS LINFATICOS DA PAPADA

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar

Alteragao restrita

LINHA A - UTERO

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar

Alteragéo restrita

LINHA B - INTESTINO, ESTOMAGO, BEXIGA E BAGO

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar

Alteragao restrita

LINHA C - LINGUA

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar
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Alteracao restrita ‘ ‘ ‘ ‘ | ‘ ‘ ‘ ‘ | ‘ ‘ ‘

LINHA D - PULMAO

Contaminagao n&o gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar

Alteracgao restrita

LINHA D - FIGADO

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar

Alteragéo restrita

LINHA E - CARCACA

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar

Alteragao restrita

LINHA F - RIM

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagdo gastrointestinal e
biliar

Alteracgao restrita

Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA

5.6.6. Planilha de Condenacdes de Visceras em Bovinos

Estabelecimento:
N° Registro no SIM:
Data do abate:

Hora do inicio do abate: Hora do término do abate:

REGISTRO DE CONDENAGOES NAS LINHAS DE INSPEGAO

LOTE TOTAIS
LESAO

LINHA A1 - GLANDULA MAMARIA (UBERE)
Parasitose nédo zoondtica

Alteragao restrita
LINHA A - PATAS E LABIOS
Parasitose ndo zoondtica

Alteracgao restrita
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LINHA B - CABECA

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagao gastrointestinal e biliar

Alteracao restrita

LINHA B - LINGUA

Contaminag&o nao gastrointestinal

Contaminagao gastrointestinal e biliar

Alteragao restrita

LINHA D - ESTOMAGOS, ESOFAGO. INTESTINOS, PANCREAS, BACO E UTERO

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminacgao gastrointestinal e biliar

Parasitose ndo zoondtica

Alteragao restrita

LINHA E - FIGADO

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagéo gastrointestinal e biliar

Parasitose ndo zoondtica

Alteragao restrita

Fasciola hepatica

Cisto hidatico

LINHA F - CORAGAO

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminacgao gastrointestinal e biliar

Alteracgéo restrita

LINHA F - PULMOES

Contaminagao nao gastrointestinal

Contaminagao gastrointestinal e biliar

Parasitose ndo zoonotica

Alteragéo restrita

Cisto hidatico

LINHA G - RINS

Contaminag&o nao gastrointestinal

Contaminagéo gastrointestinal e biliar

Alteragao restrita

LINHA H - LADOS EXTERNO E INTERNO DA PARTE CAUDAL DA CARCACA E
LINFONODOS CORRESPONDENTES

Contaminagéo nao gastrointestinal

Contaminagéo gastrointestinal e biliar

Alteragao restrita

LINHA | - LADOS EXTERNO E INTERNO DA PARTE CRANIAL DA CARCACA E
LINFONODOS CORRESPONDENTES

Contaminagao nao gastrointestinal ‘ ‘ ’ ‘ ‘ ’
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Contaminagéo gastrointestinal e biliar

Alteracgao restrita

Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA

5.6.7. Planilha de Condenacdes de Visceras em Frangos de Corte

Estabelecimento:

N° Registro no SIM:

Hora do inicio do abate:

Hora do término do abate:

LESAO

LOTES
DESTINO

TOTAI

Aerossaculite

Condena parcial

Condena total

Alteragdes musculares (hemorragias)

Condena total

Artrite (1 articulacéo)

Condena parcial

Artrite (2 articulagbes)

Condena parcial

Condena total

Aspecto repugnante

Condena total

Canibalismo Condena parcial
Celulite Condena total
Caquexia Condena total
Celulite Condena parcial

Contaminagao

Condena total

Contaminagéo gastrointestinal e biliar

Condena parcial

Condena total

Contuséo / fratura

Aproveit. condicional

Contaminagéo nao gastrointestinal

Condena parcial

Condena total

Dermatose

Aproveit. condicional

Escaldado vivo (sem corte de sangria)

Condena total

Falhas tecnolégicas (inclusive ma
sangria e fraturas post-mortem
generalizadas)

Condena parcial

Condena total

Aproveit. condicional

Leséo de pele

Condena parcial

Neoplasia (tumor)

Condena total

Leséo inflamatoria

Condena parcial

Lesao traumatica (extensa ou
generalizada)

Condena parcial

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000

Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000

prefeitura@npi.pr.gov.br |

www.npi.pr.gov.br

CNPJ 78.103.884/0001-05




Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

Sangria inadequada Condena total
Magreza Aproveit. condicional
Neoplasia Condena parcial
Sindrome ascitica Condena total
Septicemia Condena total

. » Condena parcial
Sindrome acitica

Condena total

Condena parcial

Estados anormais ou nédo patoldgicos

= . Condena total
né&o previstos

Aproveit. condicional

Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA

5.6.8. Dados Nosogréaficos

MES DE REFERENCIA:
Estabelecimento:
N° Registro no SIM:

Espécie:
QUANTIDADE DE ANIMAIS ABATIDOS
DATA QUANTIDADE
TOTAL:
QUANTIDADE DE ViISCERAS CONDENADAS
DATA VISCERAS CAUSAS QUANTIDADE
TOTAL:
QUANTIDADE DE CARCACAS CONDENADAS
CRITERIO DE
DATA CAUSAS JULGAMENTO QUANTIDADE
TOTAL:
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Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA

5.6.9. Modelo de Lista de Presenca

‘“NOME DA SECRETARIA”

SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL - SIM/POA

LISTA DE PRESENCA DE REUNIOES OU TREINAMENTOS

Assunto:

Data: Horario: Duracéo:

Nome Empresa Assinatura

3|3|3 3| o =] 3| 8| 2| 3] 0|~ oo & | |

N
o

N
-

N
N

N
w

N
N
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Médico Veterinario SIM/POA

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000
Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000
prefeitura@npi.pr.gov.br | www.npi.pr.gov.br
CNPJ 78.103.884/0001-05



Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

ANEXO Il

REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E AVALIACAO, APROVACAO OU
ALTERACAO DE PROJETOS

1. Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padrdao que possibilite avaliar,
aprovar ou alterar os projetos dos estabelecimentos registrados ou que serdo
registrados no Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal (SIM/POA).

2. Definigao
Consideram-se projetos, tudo aquilo que faz parte do processo de edificagdo dos
estabelecimentos.

3. Aplicagao
Atodos os estabelecimentos registrados do SIM/POA, aos que pretendem se registrar
e ao responsavel do SIM/POA.

4. Usuarios Principais
Médico Veterinario do SIM/POA e responsaveis pelo estabelecimento.

5. Procedimento
Para o registro de estabelecimentos, junto ao SIM/POA, se faz necessario cumprir
uma série de normas para elaboragéo de um processo no qual deve constar todas as etapas
de aprovacao do estabelecimento.

5.1. Registro do Estabelecimento
A solicitacdo de registro deve ser efetuada pelo responsavel legal do
estabelecimento ao SIM, acompanhada dos seguintes documentos:

A) Requerimento de solicitagao de registro no SIM (Modelo 5.6.2);
B) Plantas arquiteténicas de:

* situacao;
* baixa com layout evidenciando os equipamentos e as
metragens;

+ planta de corte;

» de fluxo de produgcédo e de movimentagéo de colaboradores
com setas;

* hidrossanitaria;

C) Memorial Econdmico-Sanitario (Modelo 5.6.3);

D) Documento de liberagéo do Orgdo competente de Fiscalizagéo do Meio
Ambiente (Licenga Prévia/Licenga de Instalag&o/Licenga de Operagao/Comprovagao
de Conformidade Ambiental, conforme o caso);

E) Contrato social e alteragdes ou CADPRO;

F) Inscrigdo no CNPJ ou CPF,;

G) Alvara de funcionamento;
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H) Laudo de andlise de agua (fisico-quimica e microbioldgica).

) Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar
as exigéncias estabelecidas na legislagdo do Servico de Inspec¢ao Municipal SIM, sem
prejuizo de outras exigéncias que venham a ser determinadas (Modelo 5.6.4).

J) Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) ou Declaragédo do
profissional que prestara o servigo de assisténcia técnica a empresa.

K) Programas de Autocontrole, conforme Anexo VI.

5.2. Aprovacao do Terreno

E realizada mediante o requerimento dirigido ao responsavel pelo
SIM, bem como informar a quem se dirigir para fazer contatos na localidade
(endereco, telefone etc.).

A construgao dos estabelecimentos podera ser autorizada dentro do
perimetro urbano, suburbano ou rural, depois de ouvidas as autoridades publicas,
Prefeitura Municipal e Orgéo Controlador do Meio Ambiente.

A area do terreno deve ser compativel com o estabelecimento,
prevendo-se futuras expansdes. E recomendado um afastamento de 10m (dez
metros) dos limites das vias publicas ou outras divisas, salvo quando se tratar de
estabelecimentos ja construidos, que tenham condigbes faceis de entrada e saida,
bem como circulagao interna de veiculos.

As areas, com patio e vias de acesso, devem ser pavimentadas e
urbanizadas, evitando a formacéao de poeira e facilitando o escoamento das aguas.
As demais areas devem receber jardinagem completa ou equivalente.

Outros aspectos, de fundamental importancia na elaboragao do
projeto, devem ser observados quanto a posi¢cao da industria:

* Facilidade na obtengcdo da matéria-prima;

* Localizacdo em ponto que se oponha aos ventos dominantes
que sopram para a cidade;

» Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das aguas
pluviais, ndo passiveis de inundagoes;

» Afastadas de fontes poluidoras de qualquer natureza;

* Facilidade de acesso;

* Facilidade de fornecimento de energia elétrica e meios de
comunicacgao;

* Facilidade no abastecimento de agua potavel;

* Facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais;

» Facilidade na delimitacao da area.

Apoés inspecionada a area para a finalidade proposta, o fiscal do
SIM/POA realiza o registro da avaliagédo no Formulario Auto/Termo (Modelo 5.6.1).

5.7. Aprovacgao do Projeto
O complexo industrial deve ser compativel com a capacidade de
producgao, que varia de acordo com a classificacao do estabelecimento. As plantas
descritas no subitem 2.5.1, devem seguir as seguintes cores (se possivel):
« Estabelecimentos novos - cor preta;
+ Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:

a) Cor preta - para partes a serem conservadas;
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b) Cor vermelha - para partes a serem construidas;

c) Cor amarela - para partes a serem demolidas.

As plantas ou projetos devem conter ademais:

a) Orientacgao;

b) Posicao da construgdo em relagao as vias publicas e alinhamento dos
terrenos;

c) Localizagdo das partes dos prédios vizinhos, construidos sobre as
divisas dos terrenos.

No processo de aprovacado das plantas, o responsavel pelo SIM deve
avaliar o cumprimento a legislagao higiénico sanitaria e de inspeg¢ao de POA, bem
como se atende as normas de construg¢des vigentes e, utilizar o Modelo de Check-
list de Analise de Projeto (Modelo 2.6.5) para avaliagdo das mesmas. Este
documento serve para definir se a planta contempla as areas minimas de cada
classificagdo de estabelecimento assegurando processo inécuo. Outras exigéncias
podem ser feitas, face a localizacao e classificacdo do complexo industrial.

O projeto completo deve ser entregue na sede do Servigo de Inspecao
Municipal ou por via digital através de protocolo eletrébnico, em que a unidade sera
construida, retornando para fins de conhecimento ao estabelecimento e para inicio
das obras, se aprovado pelo érgao de fiscalizagdo. Durante o desenvolvimento das
obras, o SIM pode fazer visitas para vistoriar os trabalhos de constru¢ao. Nenhuma
alteragdo pode ser procedida no projeto aprovado previamente, sem a devida
consulta ao érgéo fiscalizador.

Apds o término das obras, o responsavel pelo estabelecimento deve
solicitar a vistoria do fiscal do SIM para constatar a compatibilidade das obras com
o projeto aprovado e as condigdes gerais para inicio das atividades, emitindo laudo
de vistoria de conformidade ao projeto aprovado (Modelo 2.6.6), o qual também deve
ser anexado ao processo de registro.

Todos os projetos aprovados pelo SIM, devem ter todas as folhas
rubricadas, assinadas e carimbadas e devem ser arquivados conforme estabelecido
em procedimento de gestdo de documentos.

5.8. Alteracdo de Projetos
Quando o responsavel pelo estabelecimento desejar realizar reforma
e/ou ampliagcao deve solicitar ao SIM a aprovagao. Para isso, deve encaminhar os
seguintes documentos:
a) Requerimento de aprovagao do projeto de construgao (Modelo 5.6.2);
b) Planta baixa em folha A4 com as altera¢des conforme item 5.5.3;
c) Memorial Econémico Sanitario (Modelo 5.6.3);

5.9. Conclusao do Registro do Estabelecimento
Para a conclusao do registro do estabelecimento junto ao SIM, devem ser
entregues o0s seguintes documentos, conforme Planilha de Verificagdo de
Conformidade Documental para Registro de Estabelecimento no SIM/POA (Modelo
5.6.1).

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000
Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000
prefeitura@npi.pr.gov.br | www.npi.pr.gov.br
CNPJ 78.103.884/0001-05



Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

Apds o estabelecimento obter o registro no SIM/POA e estar ciente das
legislagbes que regem a atividade, é emitido o certificado de registro, com seu
respectivo numero (Modelo 5.6.7). Esse certificado €& concedido por prazo
indeterminado, podendo, contudo, ser cancelado a qualquer momento a pedido da
empresa. Sempre que houver alteragbes na razao social, na classificagao ou em
outras informacgdes relevantes, o certificado devera ser atualizado.

O estabelecimento registrado ou alterado deve ser cadastrado no banco
de dados de registro de estabelecimentos (Anexo ).

5.10. Modelos

5.10.1.Planilha de Verificagcdo de Conformidade Documental para Registro
de Estabelecimento no SIM/POA

Interessado: Processo numero:
Documento Data de Entrega
1 Requerimento de solicitagdo de registro no SIM.
> Documento de liberacéo do Orgdo competente de

Fiscalizacdo do Meio Ambiente.
Plantas: situacao; baixa com layout dos equipamentos;
3 corte; fluxo de producao e de movimentacao de
colaboradores; hidrossanitaria.
4 Memorial Econdmico-Sanitario.
5 *Parecer técnico do projeto
6 *Laudo Técnico Sanitario do Estabelecimento.
7 Contrato social e alteragdes ou CADPRO
8 Inscrigdo no CNPJ ou CPF.
9 Alvara de funcionamento.
10 | Laudo de andlise de agua (fisico-quimica e microbioldgica).
11 Anotagéo~de Responsabilidade Técnica (ART) ou
Declaracgao.
12 | Programas de Autocontroles.
13 | Termo de compromisso com o SIM.
14 | *Certificado de registro no SIM.
*Realizado pelo Médico Veterinario do SIM/POA.
Observagoes:
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5.10.2. Requerimento de Solicitacdo de Registro no Servigo de Inspecao Municipal

REQUERIMENTO DIRIGIDO AO SIM/POA DE NOVA PRATA DO IGUACU - PR

Ao Sr. Médico Veterinario,
Coordenador do SIM/POA

Nova Prata do Iguagu/PR

A empresa:

RAZAO SOCIAL (NOME):

CNPJ (CPF):

ENDERECO:

MUNICIPIO:

CEP:

Representada por seu (sua) responsavel legal:

NOME:

DATA DE NASCIMENTO:

RG:

CPF:

ENDERECO:

MUNICIPIO:

CEP:

TEL. FIXO / CELULAR:

E-MAIL (*obrigatério):

Requer ao SIM/POA:

AN AN N S~

) Registro em empresa no SIM/POA.

) Aprovacao prévia do terreno ou de estabelecimento preexistente.
) Avaliagao de projeto de reforma e ampliagao

) Vistoria de execugédo do projeto

) Inativagédo/cancelamento do registro da empresa no SIM/POA

Declaro para os devidos fins e efeitos legais que as informagdes acima descritas sao
verdadeiras e que todos os documentos ora anexados sdo veridicos e conferem com os

originais.

(inserir aqui 0 nome do requerente)
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5.10.3. Memorial Econémico Sanitario
MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

Nome da empresa e CNPJ ou CADPRO:

Nome e endereco completo do proprietario ou arrendatario (incluir CEP, telefone, e-mail,
fax):

Endereco completo do estabelecimento (incluir logradouro, CEP, telefone e e-mail):
Localizagao geografica:

4.1, Distancia aproximada de vias publicas:
4.2. Distancia aproximada de fontes produtoras de mau cheiro:
4.3. Ha possibilidade de ampliacdo?

Classificagéo do estabelecimento conforme regulamento (Decreto) do SIM/POA:
Sobre a Matéria-prima:

6.1. Espécie a ser recebida para abate:
6.2. Capacidade de abate (n° de cabegas) ou de recebimento da matéria-
prima/dia (litros, kg ou tonelada/dia):
6.3. Procedéncia:
6.4. Meio de transporte utilizado:
6.5. Denominacéo e forma de apresentacdo (nomenclatura oficial):
Sobre as Embalagens:
71, Da Matéria-prima:

7.1.1. Embalagem primaria
7.1.2. Embalagem secundaria (quando for o caso)
7.1.3. Embalagem terciaria (quando for o caso)
7.1.4. Caso exista a reutilizacdo caixas plasticas, qual o procedimento
realizado?
7.2. Do produto acabado:
7.2.1. Embalagem primaria
7.2.2. Embalagem secundaria (se for o caso)
7.2.3. Embalagem terciaria (se for o caso)

7.2.4. Caso exista a reutilizagdo de caixas plasticas, qual o procedimento
realizado?
Deposito:
8.1. De Embalagens
8.1.1. Tipo (embalagem primaria, secundaria ou terciaria)
8.1.2. Localizacao
8.1.3. Presencga de armarios, prateleiras, estrados, etc.:

8.2. De insumos:
8.2.1. Tipo (embalagem primaria, secundaria ou terciaria)
8.2.2. Localizacao
8.2.3. Presenca de armarios, prateleiras, estrados, etc.:
Mercado de consumo que pretende abastecer. Ha interesse em adesédo ao SUSAF ou
SISBI? Citar.
Numero estimado de funcionarios, dividido por sexo:
Citar a nomenclatura oficial dos produtos que pretende fabricar, conforme legislagdo do
Ministério da Agricultura (Portaria MAPA n°® 744, de 25 de janeiro de 2023, Norma Interna
n°® 2/DIPOA/SDA, de 28 de janeiro de 2016 e RTIQs):
Fluxograma para cada produto: resfriados, congelados, curados, salgados, etc. Desde a
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recepcao até a expedicdo. Citando as etapas, bindmio Tempo x Temperatura (quando
aplicavel) e as temperaturas das etapas do processo (quando for aplicavel).

Capacidade de producao (diaria, semanal ou mensal) por produto e velocidade horaria
de abate (se aplicavel):

Relacionar detalhadamente as maquinas e equipamentos (material, quantidade,
capacidade e localizagdo dentro da industria) e dos setores produtivos (areas de
recebimento, processamento, estocagem e expedi¢do):

Maquinas e equipamentos | Quantidade

Capacidade total e

unidade de medida Localizagdo

Altura do pé direito

Nome do setor
(em metros)

Metragem quadrada (m?)

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Agua potavel para abastecimento

15.1. Procedéncia:

15.2. Volume de vaz&o:

15.3. Processo de captacao:

15.4. Sistema de tratamento utilizado:

15.5. Localizagao e tipo do equipamento para dosagem de cloro:

15.6. Capacidade, localizagao e material do reservatério:

15.7. Distribuicado (pontos dentro da unidade de produgao):

15.8. Sistema de aquecimento utilizado nos equipamentos:

15.9. Sistema de aquecimento utilizado para higienizagao:
Gelo (se aplicavel):

16.1. Local da producéo (se for de terceiros identificar o fornecedor do gelo):

16.2. Local de armazenamento e capacidade de estocagem:
Destino dado as aguas servidas

17.1. Esgoto sanitario:

17.2. Caixa de retencao de residuos:

17.3. Caixa de gordura:

17.4. Meios de depuragéo das aguas servidas:

Detalhar sistema de coleta de residuos (frequéncia da coleta e destino final dos residuos)
e dados da empresa coletora (razao social, endereco completo e registro de
inspecao/numeracao se aplicavel)

Detalhar o controle de pragas, e quando for o caso citar os dados da empresa
especializada.

Local da lavanderia ou empresa terceirizada (descrever fluxograma e processo detalhado
de lavagem e secagem dos uniformes):

Descrever a presenga das seguintes dependéncias:

21.1. Depdsito de material de limpeza (DML):
21.2. Almoxarifado:
21.3. Caldeira (tipo de combustivel, capacidade):
21.4. Lavagem de veiculos:
Sobre a geragao de energia:
22.1. Proveniente da rede de distribuicio?
22.2. Possui sistema de geracao propria para casos de emergéncia?

Sobre o recebimento da matéria-prima:
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23.1. Possui area/setor dedicado?
23.2. Possui cobertura? Se sim, qual o material?
23.3. Possui trilhagem (quando aplicavel)? Se nao, descreve o método de

recebimento:
Sobre a ventilacdo nas diversas dependéncias:

241. Natural:
24 2. Artificial (especificar o material):
Sobre a iluminacdo nas diversas dependéncias:
25.1. Natural:
25.2. Artificial (especificar equipamento e temperatura nas diferentes

dependéncias):
Sobre as aberturas (porta, janela, 6culo)

26.1. Natureza do material:

26.2. Sistema de proteg¢ao contra insetos:
Sobre o piso:

27.1. Natureza do material:

27.2. Tipo do revestimento ou impermeabilizacao:
Sobre o teto:

28.1. Tipo de cobertura:

28.2. Tipo de forro:
28.3. Tipo de pintura:
Sobre as paredes:

29.1. Natureza do material:
29.2. Tipo do revestimento ou impermeabilizacao
Sobre as mesas e bancadas:
30.1. Natureza do material (base e superficie):
30.2. Tipo do revestimento:
Sobre os vestiarios e sanitarios
31.1. Localizagao:
31.2. Ha separacgao por sexo?
31.3. Quantidade de pias, vasos sanitarios, mictorios e chuveiros:
31.4. Local onde sera guardada as roupas dos funcionarios:
Refeitdrio (se aplicavel)
321. Localizagao:
32.2. Capacidade:
Barreira sanitaria
33.1. Quantidade:
33.2. Citar equipamentos/acessorios:

Material de revestimento da area externa e tipo de delimitacdo da industria para impedir
0 acesso de animais e pessoas estranhas ao estabelecimento (cerca, muro, alambrado,

etc).
Sobre as instalagdes frigorificas:
35.1. Numero (de camaras frias, tunel de congelamento, etc):
35.2. Capacidade (de cada uma):
35.3. Finalidade:
35.4. Sistema de refrigeragao:
35.5. Largura das portas:
35.6. Altura do pé direito:
35.7. Altura da trilhagem aérea do piso ao trilho (quando for o caso):
35.8. Temperatura (minima e maxima):
35.9. Equipamento utilizado para a afericdo de temperatura (digital,
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analdgico, etc) e sua localizagao:

35.10. Presenca de estrados, pallets, prateleiras?
36. Veiculo utilizado para o transporte da producao
36.1. Tipo de veiculo e quantidade
36.2. Capacidade
36.3. Natureza do revestimento
36.4. Equipamento gerador de frio
37. Distribuigéo (se aplicavel):
37.1. Citar produtos que serdo recebidos e expedidos sem manipulagao no
entreposto:
37.2. Incluir fluxograma de cada um desses produtos:

38. Local da Inspecgéao, informar se existe dependéncia destinada para uso da inspecao
(somente aplicavel para estabelecimentos sob inspe¢ao permanente).
39. Laboratério de analise

39.1. Localizagéo

39.2. Analises realizadas no laboratério da empresa (matéria prima e produtos)
39.3. Equipamentos, vidrarias, reagentes

39.4. No caso de analises realizadas em laboratério terceirizado, informar quais

analises e o laboratorio.

Local, data, assinatura do responsavel legal

5.10.4. Termo de Compromisso

TERMO DE COMPROMISSO

Eu, , abaixo assinado(a), inscrito(a) no
CPF sob n° ,  proprietario do  estabelecimento
, inscrito no CNPJ sob o n° ME

COMPROMETO a acatar todas as exigéncias contidas na Lei n° 1996, de 05 de dezembro
de2025 , que cria o Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) e
sua respectiva regulamentagdo, que dispde sobre a Inspe¢ao Sanitaria e Industrial dos Produtos de
Origem Animal, o Decreto 9.013, de 29 de margo de 2017 e suas alteragdes, que regulamenta a
Lein® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispde
sobre a inspe¢do industrial e sanitdria de produtos de origem animal, as legislagdes e os
regulamentos técnicos de producdo, sem prejuizo de outros que venham a ser determinados. E por
ser a expressao da verdade, assino o presente, para que surta seus legais e juridicos efeitos.

NOVA PRATA DO IGUACU/PR, data.

Assinatura do Proprietario
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PARECER TECNICO DE AVALIACAO DE PROJETO N° /

INFORMAGOES CADASTRAIS

RAZAO SOCIAL:

NOME FANTASIA:
REPRESENTANTE LEGAL:
ENDERECO:

E-MAIL:

CONTEXTUALIZAGAO

DATA:

CNPJ/CADPRO:

CPF:

TELEFONE:

O Servigo de Inspeg¢ao Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) de Nova

Prata do Iguagu — PR recebeu....

CHECK-LIST

REQUISITOS

C/NC/NA

REQUISITOS

C/NC/NA

Currais/pocilgas

Camara de produtos acabados
resfriados

Barreira sanitaria (lava botas, lavatério

de méos)

Camara de salga

Setor de recebimento

Camara de cura

Laboratério Fisico-quimico (leite)

Sala de desossa

Setor de pasteurizacao (leite)

Depésito de envoltdrios

Area e equipamento para ovoscopia

Depésito de residuos sélidos/soro
de leite

Camara de matéria prima resfriada

Sala de processamento e/ou

industrializacao

Camara de matéria prima congelada

Sala de carne moida

Camara e/ou
descongelamento

antecamara de

Fumeiros (defumadores ou estufas)

Céamara de salga do queijo

Antessala para fumeiros

Camara de secagem do queijo

Depdsito para lenha

Camara(s) de maturacao dos queijos Depdsito de produtos
defumados/maturados

Area de insensibilizagdo e sangria Camara de maturacgao
(dessecacao)

Rua Vereador Valmor Gomes, 11/59 - Caixa Postal 01 - CEP 85685-000
Nova Prata do Iguacu, PR. - (46) 3545-8000

prefeitura@npi.pr.gov.br |

www.npi.pr.gov.br

CNPJ 78.103.884/0001-05



Municipio de NOVA PRATA DO IGUACU

Centro Administrativo Setembrino Thomazi

Area suja (abate/leite/pescado/ovos)

Setor de fusao (banha)

Area limpa (abate/leite/pescado/ovos)

Area de embalagem primaria

Departamento de inspecao final - DIF

Area de embalagem secundaria

Chiller/camara de resfriamento de
carcagas

Depdsito de insumos

Salas de mildos e desossa de
cabecas

Depésito de embalagens primarias
e etiquetas

Triparia Depdsito de embalagens
secundarias

Tunel de congelamento Area de embalagens secundarias

Camara de produtos acabados Area de expedicéo

congelados

Sala de higienizagcdo de caixas e Depésito de materiais de limpeza
utensilios _

Depdsito de caixas e utensilios limpos Area para higienizagao de veiculos
Agua para limpeza dos setores Lavanderia

Vestiarios separados para cada sexo Refeitorio

Sanitarios separados para cada sexo Delimitacao e pavimentacao

externa

Fabrica e silo de gelo Area para higienizacdo de veiculos

Sede administrativa

Sede do SIM

Legenda: C = Conforme; NC = Cao Conforme; NA: Nao Aplicavel

OBSERVAGOES SOBRE O PROJETO LAYOUT

A empresa pretende realizar suas instalagdes na xxxx, em Nova do prata do iguagu -PR.
Para avaliagado das estruturas necessarias na planta, o SIM/POA baseou-se pelas Portarias xxxx,
sendo observados os seguintes pontos:

MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO

Necessario se faz a atencao e adequacao dos seguintes itens:
PARECER

O projeto arquiteténico ilustra espaco SUFICIENTE/INSUFICIENTE para a atividade
desejada (xxxxx) conforme as Portarias xxxx.

Destarte, o SIM/POA de Nova Prata do Iguagcu DEFERE/INDEFERE o projeto basico
arquitetdnico para o inicio da edificagao.
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5.10.6. Laudo de Vistoria de Conformidade ao Projeto Aprovado

LAUDO DE VISTORIA DE CONFORMIDADE AO PROJETO APROVADO PELO SIM/POA DE
NOVA PRATA DO IGUACU - PR

DADOS CADASTRAIS GERAIS:

RAZAO SOCIAL DA PJ
OU NOME DA PF
ENDERECO (Rua / n®
bairro/ municipio/ CEP)

TELEFONE E-MAIL
NOME DO
RESPONSAVEL LEGAL

NOME DO

RESPONSAVEL PRI-\>OEFGIéSS-IrORl\CI)AL
TECNICO

NOME DO

RESPONSAVEL PELO PRR(’)EFGIéSS-II—ORI\?AL
PROJETO

CLASSIFICACAO DO
ESTABELECIMENTO SIM/POA N°

OBJETIVO DO PROJETO

DATA DA VISTORIA:

TERMO DE
FISCALIZAGAO:

O presente relatorio refere-se a vistoria realizada no estabelecimento acima identificado, com
objetivo de avaliar o atendimento e correlagdo ao proposto no Memorial Econémico-Sanitario do
Estabelecimento (MESE), plantas industriais e demais documentos presentes no processo protocolado n°
XXX/20XX, que contempla o Parecer Técnico n°® XX/20XX, em relagdo a estrutura fisica, equipamentos,
fluxo produtivo e documentos instituidos ao término da implantagdo/adequacao/reforma deste projeto da
unidade industrial.
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ESTRUTURA FiSICA E EQUIPAMENTOS

(Verificagdo da conformidade com projeto aprovado, bem como os materiais empregados nos
acabamentos dos setores, composi¢cao, manutencgdo, funcionamento adequado e condigdes de uso dos
equipamentos e edificagdes).

C: conforme / NC: n&o conforme / AR: aceito com restrigbes / NA: ndo
aplicavel / NO: n&o observado

A B Cc D E G H I

llumina | Ventilag | Piso/Pa | Abertur [Pontos |Edificio | Equipa |Geral

‘ ‘ ATENDIMENTO AO PREVISTO NO PROJETO APROVADO

N°  Descrigdo da area |[s@°  |% rede/ | as agua e
eto
Agua Estédo | Condi¢d
ugente . present es
d e Area es? | gerais
Constitu fria/pias (m?) e | Material | (higiene
Ventilag | icdoe de altura - ,
do pé- | condi¢d | manute

llumina | &oe estado | Portas/ | higieniz
cao climatiz de janelas/ | agao/
adores | conserv | 6culos ralos

direito, es de ngéo e
altura | manute | conform
das ngao e | idade

agao (pr:s:n trilhage | fluxogra [ com
fu%cion ns ma projeto
satisfaz | aprovad
amento) 5 0)

ITE OBSERVA(;()ES; Descrever as condigoes marcadas como NC ou AR no quadro
M |“ESTRUTURA FISICA E EQUIPAMENTOS”.

DOCUMENTOS:

ITENS -
SIM AR? NAO

ITE| OBSERVAGOES: Descrever as condigées marcadas como NC ou AR no quadro
M | “DOCUMENTOS”.

RESTRIGOES IMPOSTAS NO PARECER DE APROVAGAO CITADO NO INIiCIO DESTE LAUDO.

Informar as restricoes que sao pertinentes de verificagdao na vistoria de conclusao

RESTRICAO CONDICOES /ATENDIMENTO

CONCLUSOES:

4.1 CONSIDERAGOES FINAIS

FISCAL DO SIM/POA:
DATA
ASSINATURA
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CHANCELA

SERVIGO
DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
SIM/POA NOVA PRATA DO IGUAGU - PR

NOME DA SECRETARIA

CERTIFICADO DE REGISTRO

Certifico que a empresa XXXXX, classificada como XXXX,
localizada no endereco XXXXX, esta registrada no Servigo de
Inspecédo Municipal de Produtos de Origem Animal deste
municipio, sob n° XX.

Nova Prata do Iguagu-PR, XX/XX/20XX

Rodrigo Anténio Pigozzo

Nome do fiscal SIM/POA
Médico Veterinario - Coordenador do SIM/POA
CRMV/PR n° 10103
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ANEXO Il
REGISTRO DE PRODUTOS E CONTROLE DE ROTULOS

Objetivos

Estabelecer o procedimento operacional padrao que possibilite garantir a padronizagao
da rotulagem, das empresas registradas, enviada ao Servigo de Inspeg¢ao Municipal de
Produtos de Origem Animal (SIM/POA), definindo a metodologia a ser utilizada.

Algumas rotinas devem ser adotadas no registro documental, a fim de que nao se perca
o controle, bem como surjam problemas que facilmente poderiam ser evitados. Todos os
produtos entregues ao comércio devem estar identificados através de rotulos registrados
no SIM, quer quando destinados ao consumo, quer quando se destinem a outros
estabelecimentos.

. Aplicacao

Este procedimento aplica-se a todas as empresas registradas no SIM/POA, sendo que a
documentacao de registro em duas vias, deve ficar arquivada na sede do SIM/POA e a
outra na empresa.

Usuarios Principais
Responsavel pelo estabelecimento, responsavel técnico, responsavel pelo SIM/POA.

Procedimento

Afuncao principal do registro de produtos e do controle de rétulos registrados é esclarecer
sobre o processo de fabricagdo do produto, bem como sua avaliagdo, aprovagao e
controle da chancela do SIM/POA.

Registro de Produto
Entendendo-se como tal, a aprovacdo dos memoriais descritivos de fabricagdo dos
produtos e seus respectivos rétulos, do que trata o Decreto.

* Avaliacao dos Formularios de Registro de Produto: todos os produtos que a
empresa pretende fabricar devem ser registrados através do preenchimento do
Formulario de Registro de Produto (Modelo 3.7.1), os mesmos devem ser
entregues ao SIM/POA por meio fisico sendo vinculados a geragdo de um
protocolo de atendimento. O Médico Veterinario responsavel deve fazer a
avaliagdo conforme a legislagdo pertinente, utilizando o checklist de rotulagem
(Modelo 3.7.2), mas nao se restringindo a ele, e dara o parecer final quanto ao
registro do produto. Apds avaliados e aprovados as vias serdo distribuidas na
sede do SIM/POA e a outra na empresa. Todas as vias devem estar assinadas e
rubricadas pelos representantes da empresa ao entregar no servigo. O SIM/POA
fara sua avaliacdo e, também, devera rubricar todas as paginas, e assinar e
carimbar no respectivo campo. Apds a avaliagdo, devera ser emitido um Oficio
(Modelo 1.6.7) manifestando o parecer (deferimento/indeferimento), e apds a
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aprovacao o produto deve ser cadastrado ou alterado no Banco de Dados de
registro de produtos (Anexo I).

Avaliagao de produto ndo regulamentado: destinado a avaliagdo de produtos
que ndo possuem regulamento técnico de identidade e qualidade — RTIQ. Para a
aprovacédo do produto ndo regulamentado, deve ser encaminhado o memorial
descritivo de fabricacdo e rotulagem, juntamente com os documentos e
informagdes previstas no artigo 429 do Decreto Federal n° 9.013/2017 e
atendimento das diretrizes do MAPA, quando houver. Disponivel em:
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/login. Apés o registro do produto a
empresa tera 30 dias para apresentar Laudo de analise Microbiolégica o qual
atesta a inocuidade, e o Laudo Fisico-Quimico atendendo o padrdao que foi
descrito no memorial.

Avaliacao da inocuidade e qualidade do produto para producao: apds a
avaliagdo e aprovagdo do memorial e do rétulo, o fiscal do SIM/POA devera
efetuar analise oficial microbiolégica e fisico-quimica conforme programa de
trabalho do SIM/POA.

As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Nenhuma modificagdo na formulagao, no processo de fabricagado ou no rétulo pode ser
realizadas sem prévia atualizagéo do registro no SIM/POA.

O registro do produto junto ao SIM/POA tera validade de 10 (dez) anos, desde que
mantidas inalteradas a formulagao, o processo de fabricagdo e as demais informacoes
técnicas constantes no ato do registro.

Analises dos produtos, conforme programa SIM/POA deste Decreto.

Fiscalizagao de rotulagem aprovada
O SIM/POA efetua a fiscalizagao dos rétulos aprovados através da verificagao in loco na

empresa, onde devera coletar uma amostragem e avaliar se o0s rotulos em uso sdo idénticos aos

aprovados.
A verificagdo dos roétulos deve ser realizada no minimo anualmente e o SIM/POA deve

dispor de registros auditdveis para comprovagcdo. Em caso de constatacdo de nao
conformidades, o fiscal deve lavrar RNC. Dependendo da n&o conformidade encontrada, outras
acdes podem ser tomadas a juizo do 6rgéo.

7. Modelos

Formulario de Registro de Produto

*Brasao do Municipio
*Nome da Secretaria

SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
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Ao Servigo de Inspec¢ao Municipal de Produtos de Origem Animal de Nova Prata do Iguacu-PR-
SIM/POA da Secretaria XXX. O Estabelecimento abaixo qualificado, através de seu
representante legal e do seu responsavel técnico, requer o registro do produto descrito neste
formulario, para tanto, concorda em acatar e aplicar as legislagdes vigentes para o produto.
Declara ainda, que somente utiliza os ingredientes e os aditivos permitidos em legislagdes
vigentes, sendo de sua inteira responsabilidade a realizagédo de controles para que ndo ocorram
desvios ou prejuizos ao consumidor. Estando ciente de que este processo de Registro de produto
(formulario e documentos a ele anexados) deverao estar disponiveis e de facil acesso ao Fiscal
Municipal do SIM/POA no momento das fiscalizaces.

FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
2- IDENTIFICAGAO
2.1 N° DO REG. NO SIM/POA 0000
2.2 N° DE REGISTRO DO PRODUTO 0000/00
2..3 AREA DE ATUACAO / ESPECIE
2.4 COMERCIALIZACAO 1- SIM - Municipal () 2- SUSAF — Estadual () 2- SISBI — Federal ()
3 - IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
3.1 RAZAO SOCIAL/PESSOA FISICA: MATRIZ/EPP/ME/MEI/EIRELI
3.2 CNPJ ou CPF e CAD/PRO (DAP): 3.3 CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
3.4 ENDERECO:
3.5 BAIRRO: 3.6 CEP: 3.7 MUNICIPIO: 3.8 UF:
3.9 TELEFONE ( ) E-MAIL/SITE
4 - IDENTIFICACAO DE MARCAS DE TERCEIROS
4.1 RAZAO SOCIAL: 4.2 CNPJ;
4.3 ENDERECO:
4.4 BAIRRO: 4.5 CEP: 4.6 MUNICIPIO: 4.7 UF:
4.8 TELEFONE COM DDD 4.9 E-MAIL/SITE
5 - NATUREZA DA SOLICITACAO

1 () Registro 2 () Renovacao do Registro 3 () Alteracdo de composicéo do produto 4 () Alteracao
do processo de fabricacao

6- IDENTIFICACAO DO PRODUTO

6.1 DENOMINACAO DE VENDA (Para Pescado — Nome Cientifico e Nome Comum)
6.2 COMPLEMENTO DO NOME DO PRODUTO (nome Comum/Comercial)

6.3 PROCESSO TECNOLOGICO DO PRODUTO (ex.cozido, defumado, maturado etc)
6.4 CONSERVACAO DO PRODUTO (resfriado, congelado...)

6.5 NOME DE PRODUTOS PADRONIZADOS:

6.6 CATEGORIA DO PRODUTO PADRONIZADO
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6.7 FINALIDADE DO PRODUTO (consumo direto, uso institucional, etc)
6.8 MARCA DO PRODUTO:

6.9 PRODUTO COM ATRIBUTOS ESPECIFICOS (Alegacdo Funcional/Satde, Diet, Light,
Orgénico, Caipira, Prémios, Koscher, Halal, Dop, e Etc)

6.10 VOLUME DE PRODUCAO
7 - COMPOSICAO DO PRODUTO (Considerar o volume semanal ou mensal da produgo)

7.1 MATERIA PRIMA / INGREDIENTES / ADITIVOS (SIMPLES) QUANTIDADE (Kg ou L) %
Constar a Matéria prima em ordem decrescente de acordo com as quantidades.

PREENCHER PARA INGREDIENTES COMPOSTOS (MIX E AROMAS) TIPO DE INGRED.
NOME DO INGR. UN. MEDIDA (kg) % NO MIX QTIDADE NA COMPOSICAO % NA COMP.
QTIDADE

7.2 CONTEM:

Glaten () sim () ndo

Amarelo tartrazina ( ) sim ( ) ndo

Fenilalanina () sim () ndo

Ingrediente com origem transgénica ( ) sim ( ) ndo
Corante () sim () ndo

Aromatizante () sim () ndo Lactose () sim () ndo
Alérgenos () sim () ndo

8 — ESPECIFICACOES DE PROCESSO DE FABRICAGAO, CONTROLE DE QUALIDADE E
PRAZO DE VALIDADE

8.1 DESCRICAO DO PROCESSO - Incluir desde a recepgdo até expedigdo do produto,
informando em cada etapa do processo os tempos, temperaturas e como esses controles séo
realizados. Inclusive forma de armazenamento de matérias-primas, ingredientes, aditivos,
produto acabado, embalagens e sanitizantes.

8.2 Incluir fluxograma do processo de fabricagcdo (em caixilho). Constar o tempo em que o
produto permanece em cada um dos setores e temperatura do produto e ambiente.

9- NATUREZA E PROPRIEDADE DO PRODUTO

9.1 Informar as analises que serao realizadas e os padrdes fisico quimicos e microbioldgicos que
irdo atender. — disposto no RTIQ ou definir as caracteristicas do produto sem RTIQ conforme
embasamento cientifico ou regulamento do pais de origem. Citar o prazo de validade. Envoltério
utilizado. Forma do produto.

10 - CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM (A embalagem priméaria deve ser de material
aprovado para contato direto com alimentos).

10.1 MATERIAL DAS EMBALAGEM PRIMARIA/SECUNDARIA/TERCIARIA:

10.2 DESCRICAO DOS SISTEMAS DE EMBALAGEM (manual/automatica, vacuo,
equipamentos utilizados, documentos que acompanham etc).:

11 CARACTERISTICAS DO ROTULO
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11.1 Material e produtos utilizados na confeccao de rétulos: Rétulos Internos e sua impressao
devem ser de material préprio para contato com alimento) Tamanho: (largura x comprimento):
CORES: Tipo de rétulo- Impresséao direta na embalagem ( ) Autocolante ( ) Etiqueta interna ()
Gravado em relevo no prod. () Outros:

12- QUANTIDADE e FORMA DE INDICAGCAO

12.1 QTDE DE PRODUTO ACONDICIONADO/UNID. DE MEDIDA (Kg, L) 1- Quantidade
acondicionada na embalagem primaria: 2- Peso da embalagem: 3- Quantidade acondicionada
na embalagem secundaria: 12.2 DATA DE VALIDADE E LOTE 1- Local: 2 - Tipo de aplicagéo: 3
- Forma de Indicacao de data validade e lote 4 -Val: dd/mm/aa:

12.2 IDENTIFICACAO DE LOTE

Ex: o controle de lote é realizado por dia, por turno, por maquina de envase, ou outro sistema
desenvolvido pela empresa.

13 DADOS DO ROTULO

13.1 DESCRICAO DAS INFORJ\AAQC)ES DO ROTULO (DESCRICAO DEVE ATENDER A IN
22/2005, E DEMAIS LEGISLACOES PERTINENTES (ANVISA, INMETRO, GLUTEN, LACTOSE
E ALERGENOS, ETC.)

14 — ARMAZENAMENTO DO PRODUTO PRONTO

14.1 DESCRICAO 1- Local de Armazenamento: (Ex. CAMARA DE EXPEDICAO/CAMARA 01
ETC.) 2 - Forma de Armazenamento: 3 - Temperatura do Local de Armazenamento:_ °C. Caso
o produto seja armazenado em temperatura ambiente, constar a temperatura maxima de
conservacao. 4 - Temperatura do produto: Obs. Produtos cozidos conservados a temperatura
ambiente deve apresentar respaldo para garantir a inocuidade do produto até o final do prazo de
validade.

15 - TRANSPORTE DO PRODUTO

15.1 DESCRICAO 1 - Meio de transporte: 2 - Condicdes de transporte: 3 - Forma de
acondicionamento: 4 - Temperatura de conservagéo do produto:

16 - DOCUMENTOS ACOMPANHANTES
16.1 — RELACIONAR

() Parecer do Responsavel Técnico sobre uso de alegacdes de propriedade funcional ou de
saude, quando existirem tais alegagdes no rétulo/embalagem, para aqueles produtos que se
enquadram no informe técnico da Anvisa 09/2004. Os demais devem ter autorizagdo ou registro
na Anvisa, antes da aprovagao pelo Municipio .

() Fichas técnicas de ingredientes, aditivos, embalagens, entre outros, quando cabivel.
(') Documentos que visam respaldar produtos sem regulamentacéao técnica.

() Roétulo — reprodugéo fidedigna e legivel do rétulo, em suas cores originais, com indicagao de
suas dimensdes e do tamanho dos caracteres das informagdes obrigatdrias do rétulo;

( ) Declaracédo de atendimento ao RTIQ e percentual permitido de aditivos no produto final,
citando o tipo de legislacoes e seus numeros. Para produtos sem RTIQ, declarar que o processo
industrial obedece, na integra, os procedimentos aprovados para a fabricacdo apresentado na
bibliografia cientifica apresentada. ( ) Base cientifica para assegurar a qualidade e inocuidade de
produtos sem RTIQ;
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( ) Demais documentos que visam respaldar sistemas de producdo especificos (organico,
caipira), utilizacao de selos de qualidade, produtos diferenciados, etc.

(') Documentos de exigéncia legal: Registro de marca, Declaragéo de responsabilidade sobre o
uso da marca, Autorizagdo para o uso da marca de terceiro registrado em cartério.

() Declaragao da Junta Comercial para comprovagao do Porte da Empresa (ME/MEI) ou Numero
da DAP (Declaracao de Aptidao ao Pronaf)

AUTENTICACAO
DATA RESPONSAVEL LEGAL RESPONSAVEL TECNICO

7.2.  Check-List de Rotulagem

IDENTIFICAGCAO DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR C NC

>2

Razao social ou nome empresarial (conforme CNPJ ou CPF)

Endereco completo

Classificacdo do estabelecimento no SIM conforme a Legislagdo Municipal

CNPJ ou CPF

Informagdes do importador (quando aplicavel)

Marca comercial do produto

Autorizacado do uso da marca comercial de terceiros (neste caso, o documento
deve estar registrado e autenticado em cartério)

Express&o “INDUSTRIA BRASILEIRA”

“Fabricado por” e “Para” ou “Fracionado por”; “Embalado por” (quando aplicavel)

Numero da Inscrigdo Estadual (IE)
Numero do telefone para contato ou SAC (conforme Decreto 6523/08)

NOMENCLATURA OFICIAL DO PRODUTO

Denominacao de venda oficial (RTIQ, Resolugdo 1/2003 — MAPA ou decreto
9.013, Diretrizes);

Informar o tipo de apresentagéo (resfriado, congelado) ao final da nomenclatura
oficial no caso de embutidos carneos (exemplo: LINGUICA MISTA
CONGELADA)

Além da denominagao de venda oficial, pode ser empregada uma denominagao
consagrada, de fantasia, de fabrica ou uma marca registrada (facultativo) —
exemplo: denominagao de venda oficial — Linguica de carne suina resfriada;
Nome fantasia — Linguica aperitivo/Linguica de churrasco.

Informar o termo “temperada” e/ou “recheada” para carnes (conforme IN n°
17/2018); seguindo o exemplo: CARNE CONGELADA TEMPERADA
RECHEADA DE SUINO SEM OSSO — PICANHA

Uso do nome regional entre parénteses, apds nome oficial, exclusivo para
carneos (Resolucdo 1/2003 MAPA)

Forma de apresentacao do produto na embalagem (fatiado, picado, moido), ndo
podendo constar na nomenclatura oficial quando nao estiver previsto em RTIQ

Localizado no painel principal, em destaque, uniforme em corpo e cor, sem
intercalagdo de desenhos e outros dizeres
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Em destaque, igual a maior fonte € no minimo 1/3 do tamanho da marca (IN
22/2005)

Tamanho da letra utilizada deve ser proporcional ao tamanho utilizado para a
indicacdo da marca comercial ou logotipo, caso existam

Conter a expressao "TIPO", quando o alimento for fabricado segundo
tecnologias caracteristicas de diferentes lugares geograficos, para obter
alimentos com propriedades sensoriais semelhantes aquelas que sao tipicas de
certas zonas reconhecidas, quando aplicavel (RDC n° 727/2022, ANVISA)

Utilizacdo do nome comum e respectivos nomes cientificos para as principais
espécies de peixes de interesse comercial destinados ao comércio nacional (IN
53 de 01/09/2020)

Denominacdo de venda: a denominacdo de venda do produto é Peixe
Congelado, acrescido, independentemente da ordem, da forma de
apresentacdo e nome comum da espécie em caracteres uniformes em corpo e
cor (Avaliar artigo 12 e seus paragrafos da IN 21 de 31 de maio de 2017)

LISTA DE INGREDIENTES

NC

>2

De acordo com o Regulamento Técnico e Memorial Descritivo de Rotulagem (IN
n°® 22/2005 ANVISA)

Lista de ingredientes deve ser indicada no rétulo, em ordem decrescente de
quantidade, sendo que os aditivos devem ser citados com fungido, nome e
numero de INS apds os demais ingredientes

Quando forem utilizados dois ou mais aditivos alimentares com a mesma fungao
tecnoldgica e para os quais existem limites maximos numéricos estabelecidos,
a soma das quantidades destes aditivos no produto pronto para o consumo nao
pode ser superior ao maior limite estabelecido para o aditivo permitido em maior
quantidade (RDC 272, art. 3°)

A concentracao de aditivos deve respeitar os limites estabelecidos (RDC n° 272,
14/03/2019 - ANVISA e RTIQ)

De acordo com o Regulamento Técnico de Aditivos Aromatizante (RDC N° 2,
DE 15 DE JANEIRO DE 2007 ANVISA)

Utilizacdo da Maltodextrina, dextrina e outros agucares em produtos carneos
Nota técnica n° 001/2015 CGI/DIPOA, somente em casos previstos nos RTIQ

Fichas técnicas dos aditivos anexadas ao memorial: verificar relacido de
ingredientes informados e suas quantidades, alergénicos, transgénicos e
demais informacgdes importantes

Obrigatoriedade da inclusdo de declaragédo sobre nova férmula na rotulagem de
alimentos quando da alteragcdo de sua composi¢cao conforme IN 67 de 01 de
setembro de 2020

Quando para um ingrediente composto for estabelecido um nome em uma
norma do CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS ou em um Regulamento Técnico
especifico, e represente menos que 25% do alimento, ndo sera necessario
declarar seus ingredientes, com excecdo dos aditivos alimentares que
desempenhem uma fungao tecnoldgica no produto acabado

E informado o nome cientifico da espécie doadora do gene responsavel pela
modificacdo expressa do OGM (Organismo Geneticamente Modificado) da
seguinte forma: “Apds o0 nome do ingrediente” no painel principal ou nos demais
painéis quando do produto com ingrediente Unico

CONTEUDO (VOLUME / PESO)

Localizado no painel principal em contraste com o fundo (facil visualizagao)
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Tamanho dos caracteres de acordo com o volume/peso de produto] (Portaria n°
249, de 09 de junho de 2021, tabela Il)

Tabela Il
Conteudo Liquido (g ou mg) Altura minima dos algarismos
(mm)
Menor ou igual a 50 2
Maior que 50 e menor ou igual a 200 3
Maior que 200 e menor ou igual a 4
1000
Maior que 1000 6

O uso da expressé&o que precede o valor indicativo de quantidade, como “PESO
LIQUIDO”, “CONTEUDO LIQUIDQ?”, etc., ndo é obrigatério (Portaria n°® 249, de
09 de junho de 2021, item 4.1)

A indicagdo quantitativa dos produtos pré-medidos deve ser expressa no
Sistema Internacional de Unidades (Sl), de acordo com: (Portaria n°® 249, de 09
de junho de 2021, item 2.6)

| - os produtos pré-medidos que se apresentam na forma sélida ou granulada
ou em gel devem ser comercializados em unidades de massa;

Il - os produtos pré-medidos que se apresentam na forma liquida devem ser
comercializados em unidades de volume.

Queijos sem peso padronizado: “DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO
CONSUMIDOR” e peso da embalagem; Portaria INMETRO n° 25/1986

Produtos Carneos: Peso liquido no ponto de venda (Venda por Peso); (Portaria
INMETRO n° 19, de 07 de marco 1997)

Produtos carneos com perda de peso por desidratagao: “DEVE SER PESADO
EM PRESENCA DO CONSUMIDOR”; (Portaria INMETRO n° 19, de 07 de
mar¢o 1997)

‘“PESO DA EMBALAGEM”, exceto para pré-medidos (Portaria 25/1986 e
19/1997 - INMETRO)

Carne moida para varejo conteudo maximo 1kg. Para venda institucional
poderao ser admitidas embalagens superiores a 1 Kg, sendo que a espessura
deve ser igual ou menor a 15 cm ndo sendo permitida a venda no varejo
(Portaria 664/2022, MAPA)

Os dizeres "PROIBIDO O FRACIONAMENTOQO" deverao constar com caracteres
destacados em corpo e cor, no painel principal do rétulo de carne moida
(Portaria 664/2022, MAPA)

Os dizeres "PROIBIDA A VENDA A VAREJO" deverao constar com caracteres
destacados em corpo e cor, no painel principal do rétulo de carne moida, quando
as embalagens tiverem peso superior a 1kg (um quilograma) (Portaria 664/2022,
MAPA)

Produtos com conteudo padronizado (filé de pescado congelado, leite liquido e
manteiga) (Portaria n° 153/2008 INMETRO)

Obrigatoriedade de informar a alteragdo quantitativa do produto embalado.
(Portaria n° 392 de 29/09/2021)

CONSERVACAO DO PRODUTO
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Informagao de temperatura maxima e minima de conservagao antes e apos a
abertura da embalagem (IN 22/2005 MAPA)

Prazo de validade antes e apds a abertura da embalagem; RDC n°® 727 da
ANVISA (2022)

Temperatura de conservagao de acordo com espécie e tipo de produto (RTIQ)

DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E LOTE

Formato de apresentacao dos caracteres;(IN 22/2005 MAPA)

Data de fabricagéo (IN 22/2005 MAPA)

Prazo de validade (uma das expressdes padronizadas pela IN22/2005 MAPA)

Lote (Exemplo: L (codigo), Validade/L, ou Data de Fabricagédo/L) RDC n° 727 da
ANVISA (2022)

IDENTIFICACAO DE REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Carimbos conforme os Modelo oficiais, com dizeres e forma de acordo com
padréo do SIM (Decreto Municipal)

Tamanho do carimbo do SIM de acordo com o volume de produto acondicionado
(Decreto Municipal)

- Produtos de peso até 1Kg: 2,5cm de didmetro; forma circular;

- Produtos de peso acima 1Kg: 3,5cm de didmetro; forma circular.

Expressédo de registro de rotulo sem abreviagbes e com as siglas correta
‘REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL SOB N° [

Registro unico: para cortes carneos diferentes, e ou mesmo produto com pesos
diferentes (exemplo: Queijo mussarela — pesos liquidos 150g, 200g, 5009

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Sao declarados o valor energético e os nutrientes obrigatdrios na seguinte
ordem: valor energético, Carboidratos, agucares totais, agucares adicionados,
proteinas, Gorduras totais, saturadas, trans e Fibra Alimentar em gramas(g) e
Sédio e miligramas(mg) (RDC n°® 360/2003 e RDC 727/2022, ANVISA)

Uso da Tabela Nutricional Simplificada; “Ndo contém quantidade significativa
de...” (Nutrientes obrigatérios)

Quando for declarada a quantidade de agucares e ou polidis e ou amido e ou
outros carboidratos, presentes no alimento, esta declaracdo deve constar
abaixo da quantidade de carboidratos, da seguinte forma (RDC n° 360,

23/12/2003)

1. Carboidratos...........cccvvvvvverereenen. g, dos quais:
A. aGUCAres .......ccccuvvviiiiiiiiiieieeeeee g

B. polidis .....coeeviiiiiiee g

C. amidO.....ccoeviiiiiiiiiiiiiiiieeeeee

D. outros carboidratos ...g (devem ser identificados no rétulo). OU

2. A quantidade de acucares, polidis, amido e outros carboidratos pode ser
indicada também como porcentagem do total de carboidratos.

3. Quando for declarada a quantidade de gordura(s) e ou o tipo(s) de acidos
graxos e ou colesterol, esta declaracdo deve constar abaixo da quantidade de
gorduras totais, da seguinte forma:

A. Gorduras totais ............eeeeeeeeeeeen. g, das quais:
B. gorduras saturadas.................... g

C. gorduras trans .......cccccceeeeeeeennn. g

D. gorduras monoinsaturadas........ g

E. gorduras poli-insaturadas .......... g

F. colesterol ........ccccovviiiiiiiiiiiiinne, mg
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As cifras e as unidades de medida (gramas (g) e miligramas (mg) deverao ser
declaradas de acordo as disposicoes da RDC n°® 360/2003, ANVISA

Declaracéao de vitaminas e minerais somente se presentes em quantidades igual
ou maior a 5% da ingestao diaria recomendada por por¢ao indicada (RDC n°
360/2003, ANVISA)

Valor energético e os valores dos nutrientes condizentes com o produto
pretendido, respeitando a variagdo maxima permitida pela RDC n° 360/2003,
ANVISA.
Férmula: Valor de referéncia no Anexo A ----—----- 100%

Valor declarado na tabela ---------------- X

A Tabela Nutricional devera ser apresentada de acordo com os Modelos
aprovados pela RDC n° 360/2003 (vertical A ou B ou linear), sendo que o Modelo
linear s6 podera ser utilizado se ndo houver espaco suficiente na rotulagem

A informagao correspondente a rotulagem nutricional deve estar redigida no
idioma oficial do pais de consumo (espanhol ou portugués), sem prejuizo de
textos em outros idiomas e deve ser colocada em lugar visivel, em caracteres
legiveis e deve ter cor contrastante com o fundo onde estiver impressa (RDC n°
360/2003, ANVISA)

A informagao nutricional sera expressa como “zero” ou “0” ou “ndo contém” para
valor energético e ou nutrientes quando o alimento contiver quantidades
menores ou iguais as estabelecidas como “né&o significativas” de acordo com a
tabela do item 3.4.3.2 da RDC n°® 360/2003, ANVISA

Informacgao de por¢cédo e medida caseira de 100g para efeito do calculo do valor
energético e nutrientes (RDC 727/2022, ANVISA)

Informagao Nutricional Complementar (INC) verificar se comparativo ou
absoluto, light, magro, vitaminado, baixo em gorduras, entre outros, de acordo
com a RDC N° 54, 12/11/2012

Declaragao do valor energético e percentual de valor diario em nameros inteiros
conforme item 3.4.3 da RDC n° 360, 23/12/2003

Alimentos para dietas com restricdo - “DIET” (Portaria n° 29, 03/01/1998);
Alimentos especialmente formulados para atender necessidades de pessoas
em condicbes metabdlicas especificas, p. ex.: diabéticos, gestantes, entre
outros.

INFORMAGOES OBRIGATORIAS

Descricdo de “CONTEM GLUTEN” ou “NAO CONTEM GLUTEN” para todos em
destaque, nitido e de facil leitura; (LEI N° 10.674, DE 16 DE MAIO DE 2003)

A expressao do gluten deve estar indicada apds as informagdes de:
1. Alérgicos
2. Lactose

Instrucbes de preparo, uso e conservagdo obrigatérias na rotulagem de
produtos de carne crua suina e de aves (RDC n° 459, 21/12/2020)

Carne moida com peso até 1kg deve conter a expressao “PROIBIDO O
FRACIONAMENTOQO”; carne moida acima de 1Kg deve conter a expressao
“PROIBIDA A VENDA NO VAREJQ” (Portaria 664/2022, MAPA)

Corantes artificiais: expressdo "Colorido Artificialmente" (Decreto n° 986,
21/10/1969)

Adicdo de aromas de acordo RDC n° 02/2007 (tabela orientativa a seguir)
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Finalidade do aroma

Classificagao do

Designacao ou Painel

Painel Principal

no produto aroma Principal
Natural Sabor Contém aromatizante
Artificial Sabor artificial de Aromatizado

Definir / Conferir
sabor a um alimento

artificialmente

Contém aromatizante

Idéntico ao natural Sabor sintético idéntico ao
natural
Natural Nome do produto Contém aromatizante
Reforgar ou Artificial Nome do produto Aromatizado

reconstituir sabor de
um alimento

artificialmente

Idéntico ao natural

Nome do produto

Contém aromatizante
sintético idéntico ao
natural

Conferir sabor nao
especifico

A indicagao do uso de aroma deve constar na lista de ingredientes
conforme determina a RDC 727/2022, ANVISA

Mistura de aromas, para indicagdo do aroma na rotulagem do alimento deve ser

seguida a orientacao do item 2.4 da Resolugdo RDC n°. 2/2007

Indicar no painel principal do rétulo logo abaixo do nome do produto, em
caracteres uniformes em corpo e cor sem intercalacéo de dizeres ou desenhos,
letras em caixa alta e em negrito, a expressdo: CONTEM GORDURA VEGETAL

(quando aplicavel) (IN22/2005)

Leites: Avisos Importantes (Lei n° 11265, 03/01/2006)

Dizeres Obrigatorios Bebidas Lacteas (RTIQ — IN n° 16, 23/08/2005)

Dizeres iogurte (RTIQ — IN n°® 46, 23/10/2007), entre outas informacdes

Doce de Leite “exclusivo para uso industrial” (Portaria n°® 354, 04/09/1997)

Informagdes obrigatdrias para rétulo de Ovos (RDC n° 35, 17/06/2009)

Nomenclatura de ovos (Resolugdo n° 1, de 9 de Janeiro de 2003)

Os ovos devem conter as seguintes instrugbes de conservagao e uso (RDC

727/2022, ANVISA):

| - "O consumo deste alimento cru ou malcozido pode causar danos a saude"; e
Il - "Manter os ovos preferencialmente refrigerados”

Indicar o prazo de validade para cada temperatura, por meio das expressoes
"validade a - 18° C (freezer): ...", "validade a - 4° C (congelador): ...", e "validade

a 4° C (refrigerador)", seguida da declaragédo da data de validade (RDC

727/2022, ANVISA)

As carnes suinas cruas, incluindo miudos, toucinho, pele, embutidos, carne
moida e produtos carneos moldados, e as carnes de aves cruas, incluindo
miudos e produtos carneos a base de carne moida ou picada de aves, devem
conter a declaragdo das instrugcdes de preparo, uso e conservaciao (RDC

727/2022, ANVISA)

“CONTEM LACTOSE” com os dizeres em caixa alta, negrito, cor contrastante
com o fundo do rétulo e altura minima de 2mm, imediatamente apés ou abaixo
da lista de ingredientes antes ou apds os alérgicos, nunca inferior a letra
utilizada na lista de ingredientes. No caso de embalagens com area de painel
principal igual ou inferior a 100 cm2, a altura minima dos caracteres é de 1mm

(Lei n° 13.305, de 4 de Julho de 2016; RDC n° 136 de 08/02/2017)
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Regulamento técnico referente a alimentos para fins especiais, para dispor
sobre os alimentos para dietas com restricdo de lactose (RDC n° 135 de
08/02/2017); Observagao: quando de dietas com restricdo de lactose ocorre
alteragdo da tabela nutricional, devendo ser informada galactose, lactose, e
outros carboidratos

Os alimentos que contenham ou sejam derivados dos principais alimentos que
causam alergias alimentares, conforme lista contida no Anexo Ill da RDC
727/2022 da ANVISA, devem conter as seguintes adverténcias, conforme o
caso:

| - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE
CAUSAM ALERGIASALIMENTARES)";

Il - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE (NOMES COMUNS DOS
ALIMENTOS QUE CAUSAMALERGIAS ALIMENTARES)"; ou

[l - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE
CAUSAM ALERGIASALIMENTARES) E DERIVADOS".

No caso dos crustaceos, a declaragdo das adverténcias deve incluir o nome
comum das espécies, da seguinte forma, conforme o caso:

| - "ALERGICOS: CONTEM CRUSTACEOS (NOMES COMUNS DAS
ESPECIES)";

Il - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE CRUSTACEOS (NOMES
COMUNS DAS ESPECIES)"; ou

Il - "ALERGICOS: CONTEM CRUSTACEOS E DERIVADOS (NOMES
COMUNS DAS ESPECIES)".

Nos casos em que nao for possivel garantir a auséncia de contaminagao
cruzada por alérgenos alimentares dos principais alimentos que causam
alergias alimentares listados no Anexo Il da RDC 727, deve ser declarada a
adverténcia "ALERGICOS: PODE CONTER (NOMES COMUNS DOS
ALIMENTOS QUE CAUSAM ALERGIAS ALIMENTARES)".

Na rotulagem do mel deve constar a adverténcia “Este produto n&o deve ser
consumido por criangas menores de um ano de idade” (RIISPOA, Art. 460)

Mel de uso industrial: deve conter a expressao “proibida a venda fracionada”
(RIISPOA)

A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais,
na lista de ingredientes (RIISPOA)

Quantidade de agua adicionada for superior a 3% deve ser informado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem (RIISPOA)

Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor
nos rétulos a indicacéo das respectivas percentagens (RIISPOA)

Expressdes em destaque para alimentos que contenham ou sejam produzidos
a partir de organismos geneticamente modificados, com presenc¢a acima do
limite de um por cento do produto, o consumidor devera ser informado da
natureza transgénica desse produto, no painel principal e em conjunto com o
simbolo, uma das seguintes expressdes, dependendo do caso: "(nome do
produto) transgénico”, "contém (nome do ingrediente ou ingredientes)
transgénico(s)" ou "produto produzido a partir de (nome do produto)
transgénico"

Alimentos e ingredientes produzidos a partir de animais alimentados com ragéo
contendo ingredientes transgénicos deverdo trazer no painel principal, em
tamanho e destaque previstos: "(nome do animal) alimentado com racao
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contendo ingrediente transgénico" / "(nome do ingrediente) produzido a partir de
animal alimentado com ragdo contendo ingrediente transgénico”

Uso do simbolo transgénico conforme Portaria n° 2658, de 22 de dezembro de
2003;

Produtos carneos temperados: Condimentos em solucao, deve ter o percentual
de solugdo adicionada e sua respectiva composi¢cdo declarada no painel
principal do rétulo, em caracteres de mesmo realce e Vvisibilidade,
acompanhando a denominacao de venda (IN n°® 17/2018, Art. 12)

DIZERES, INFORMAGOES E IMAGENS NAO PERMITIDAS

Qualquer representagéo que torne a informacgao falsa, incorreta ou insuficiente;
(IN 22/2005 MAPA)

Que induza ao erro, confusdo ou engano sobre a procedéncia, qualidade etc.;
(IN 22/2005 MAPA)

Destaque a presenca ou auséncia de componentes intrinsecos ao produto;(IN
22/2005 MAPA)

Que faca alusdo a Bandeira Nacional e ou simbolos oficiais (Lei n°® 5.700 de
01/09/1971, art. 31)

Informar “IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA”, quando aplicavel — (LEI n°
8078, 11/09/1990, art. 37)

A rotulagem dos alimentos embalados n&o pode conter vocabulos, sinais,
denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragcbes ou outras representacdes
graficas que possam tornar a informacéo falsa, incorreta, insuficiente, ou que
possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagao a
verdadeira natureza, composi¢cdo, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade,
validade, rendimento ou forma de uso do alimento

A rotulagem dos alimentos embalados nao pode atribuir efeitos ou propriedades
gue ndo possuam ou que ndo possam ser demonstradas

A rotulagem dos alimentos embalados n&o pode destacar a presenga ou a
auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de alimentos de
igual natureza, exceto nos casos previstos em normas especificas RDC
727/2022, ANVISA e IN 22/2005, MAPA)

A rotulagem dos alimentos embalados n&o pode veicular qualquer tipo de
alegacao relacionada a auséncia de alimentos alergénicos ou alérgenos
alimentares, exceto nos casos previstos em normas especificas

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode ressaltar, em certos tipos de
alimentos processados, a presenga de componentes que sejam adicionados
como ingredientes em todos os alimentos com tecnologia de fabricagéo
semelhante

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode ressaltar qualidades que
possam induzir a engano com relagdo a reais ou supostas propriedades
terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam ter
guando consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no
alimento ou quando consumidos sob forma farmacéutica

A rotulagem dos alimentos embalados nao pode indicar que o alimento possui
propriedades medicinais ou terapéuticas

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode aconselhar seu consumo como
estimulante, para melhorar a saude, para prevenir doengas ou com agao
curativa
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Nao sdo permitidas alegacbes como “sem conservantes”, “sem corantes
artificiais”, “contém corantes naturais”, entre outras semelhantes; (Informe
técnico n°® 70 de 19/01/2016)

ORTOGRAFIA, UNIDADES DE MEDIDA E TAMANHO DA LETRA

Ortografia revisada e na lingua oficial do pais

Unidades de medidas oficiais (Sistema Internacional de Unidades - Sl) e
Unidade de medida de massa em caracteres minusculos

Tamanho da letra igual ou maior que 1mm conforme IN 22/2005 do MAPA e
RDC 727/2022 da ANVISA

MEMORIAL DE FABRICAGAO E ROTULAGEM DE POA

Todos 0s campos obrigatérios preenchidos adequadamente

A composi¢do do produto esta de acordo com o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade

O processo descrito e informagbes atendem aos regulamentos oficiais
especificos

Esta devidamente com as paginas rubricadas e com a assinatura dos
responsaveis

Quando ndo possui RTIQ cumpre os itens dos artigos

C: conforme; NC: ndo conforme; NA: n&o aplicavel

Data Assinatura e carimbo do responsavel

CRONOGRAMA DE ANALISES DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL PARA AGUAE

PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Embutidos
Produto acabado

Classificagcao Nome do produto padronizado | Categoria Més | An | Quantida
do do produto | da o de
estabelecimen colet
to a
UNIDADE DE EMBUTIDOS/LINGUICAS/MORT | PRODUTO | Julh | 202 |2
BENEFICIAME | ADELAS S o 6
NTO DE SUBMETID
CARNE E OSA
PRODUTOS TRATAMEN
CARNEOS TO
TERMICO -
COCCAO
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Embutidos

AGUA DE ABASTECIMENTO

Classificagao do Més da coleta | Ano Quantidade
estabelecimento
UNIDADE DE JULHO 2026 1
BENEFICIAMENTO
DE CARNE E
PRODUTOS
CARNEOS
CARNE

Produto acabado
Classificagcao Nome do Categoria Més da Ano Quantidade
do produto do produto | coleta
estabelecimento | padronizado
ENTREPOSTO CARNE CARNES AGOSTO 2026 2
DE CARNES RESFRIADA

ou
CONGELADA
CARNES
AGUA DE ABASTECIMENTO
Classificagao Més da coleta | Ano Quantidade
do
estabelecimento
ENTREPOSTO JULHO 2026 1
DE CARNES
Mel

Produto acabado
Classificagcao Nome do Categoria Més da Ano Quantidade
do produto do produto | coleta
estabelecimento | padronizado
ENTREPOSTO MEL MEL AGOSTO 2026 2
DE CERA E MEL

MEL
AGUA DE ABASTECIMENTO

Classificagao Més da coleta | Ano Quantidade
do
estabelecimento
ENTREPOSTO JULHO 2026 1
DE CERA E MEL
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LEITE
Produto acabado
Classificagao do Nome do Categoria do Més da Ano Quantidade
estabelecimento produto produto coleta
padronizado
ENTREPOSTO DE | LEITE LEITES/QUEIJOS | AGOSTO | 2026 2
BENEFICIAMENTO | /QUEIJOS
DE LEITEE
DERIVADOS
LEITE
AGUA DE ABASTECIMENTO
Classificagdo do Més da coleta | Ano Quantidade
estabelecimento
ENTREPOSTO DE | JULHO 2026 1
BENEFICIAMENTO
DE LEITE E
DERIVADOS

Observacao: os produtos acabados sio coletados amostras anuais para analises
microbioldgicas e fisicas quimicas, a quantidade € de um produto para cada tipo de analise,
exemplo: 1 amostra para analises microbioldgicas e 1 para analises fisico quimicas, além de ser
necessario ser coletado amostras para produtos diferentes, sendo cada produto com suas
amostras respectivas, duas amostra para carne resfriada, duas para carne congelada e assim
por diante.

Cada produto acabado tem sua legislagdo base conforme esta em:
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/defesa-agropecuaria/suasa/sisbi-1
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ANEXO IV
COMBATE A FRAUDES

Objetivos

Estabelecer o procedimento operacional padrao que possibilite ao Servigo de Inspegao
Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) combater as fraudes garantindo a
qualidade dos produtos de origem animal.

. Aplicacao
Aplica-se a todas as atividades de fiscalizacao realizadas pelo SIM/POA as quais
tenham envolvimento direto ou indireto com o processo de producao de produtos
destinados a alimentacgéao.

Definicoes

* Fraude alimentar: comete-se fraude alimentar quando um alimento é
deliberadamente produzido com a inten¢ao de se obter lucro através do engano
do consumidor.

* Constitui fraude em alimentos as alteracdes, adulteracdes e falsificacdes
realizadas com a intencao de obter maiores lucros. Essas alteragdes podem ser
feitas através de processos que visam atribuir aos produtos qualidades e
requisitos que ndo possuem ou ocultar mas condigbes estruturais e/ou sanitarias
deles.

* Alndustria é responsavel pela qualidade dos processos e produtos através dos
programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados pelos
estabelecimentos, visando assegurar a qualidade higiénico-sanitaria de seus
produtos (BPF - Portaria MAPA n°. 368/1997, PPHO - Resolug¢ao n°. 10/2003
DIPOA/SDA).

Usuarios Principais
Fiscais do SIM/POA.

Procedimento

Para o controle e combate as fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados
métodos, como coleta de amostra de produtos para analise fisico-quimica, verificagao
do controle de formulacao dos produtos, verificagcao da afericdo de peso, inspegdes e
fiscalizagOes de rotina, supervisdes, acbes de combate as atividades clandestinas de
obtencéo, comércio e desenvolvimento de atividades de educagao sanitaria.

5.1.  Analises Fisico-Quimicas
Produtos acabados sao coletados e enviados aos laboratdérios para a realizagao
de analises fisico-quimicas, através do cronograma estabelecido no programa de
trabalho do fiscal do SIM/POA.
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5.2.  Verificagao do Controle de Formulagao
A verificagcdo do controle de formulagdo é realizada como forma de evitar
adulteragbes quanto aos ingredientes e matérias primas utilizadas na fabricagao (Modelo
6.8.1). A verificacdo do controle de formulacao deve ser realizada conforme o cronograma
estabelecido no Programa de Trabalho anual do SIM/POA. Aformulagédo deve ser a mesma
daquela aprovada pelo SIM/POA.

5.3.  Verificacdo da Afericdo de Peso e Volume
Somente utilizada para produtos com peso liquido (pré-medidos) ou volume
liquido, pesando no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo produto por verificagao,
buscando-se verificar se o peso declarado no rétulo condiz com o verificado in loco (Modelo
5.8.2). O controle de afericao de peso/volume deve ser realizado conforme o cronograma
estabelecido no Programa de Trabalho anual do SIM/POA.

5.4. Outros Métodos de Combate a Fraude
Também s&o avaliados os métodos de controle de rastreabilidade da empresa,
conforme o PAC referente do estabelecimento.
Durante as fiscalizagbes de rotina ou supervisdes sdo avaliadas a procedéncia e
integridade da matéria prima, data de validade dos produtos e insumos, conservagao dos
rétulos, embalagens e etiquetas.

6. Acoes Fiscais
6.1. Desvio de Analises Fisico-Quimicas
Procedimento descrito no Anexo V.

6.2. Desvio na Formulagao dos Produtos, Afericdo do Peso, entre outros
- Avaliar o programa de autocontrole da empresa verificando se esta prevista agéao
em caso de desvio.
- Apreenséo do lote e/ou rotulagem.
- Lavrar Relatério de Nao Conformidade (RNC), e nos casos em que o desvio
possa lesar o consumidor deve ser lavrado Auto de Infragao, Interdicdo ou Suspensao.

7. Regime Especial de Fiscalizagao (REF)

Regime Especial de Fiscalizagdo (REF) € o conjunto de procedimentos a que serao
submetidas as empresas registradas junto ao SIM/POA, em caso de reincidéncia nas
violagdes das normas de industrializagcdo dos produtos de origem animal, que caracterizem
fraude, falsificagao, adulteragéo, violagao dos parametros microbiologicos - quando estes
estiverem relacionados a desvios constatados em analises oficiais de produtos prontos para
0 consumo, com potencial risco ou dano a saude publica - ou outras situagdes que a
autoridade competente julgar necessarias.

Para esta finalidade é considerada reincidéncia a verificagdo de nao conformidades a
partir do segundo resultado seguido insatisfatério do mesmo pardmetro para o mesmo
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produto, comprovados através de analises oficiais microbioldgicas, ou fisico-quimicas, ou
comprovacgao de suspeitas de alteragéo.

7.1.

Implantacédo do REF
A implantagcdo do REF se dara mediante comunicagao do SIM/POA a empresa e

ap6s a lavratura do auto de infragdo, nos casos em que ndo tenha sido aplicado
anteriormente, seguida da aplicagao de uma ou mais medidas a seguir, definidas pelo

SIM/POA:
a) Interdigdo parcial ou total do estabelecimento, através de termo de
interdicao conforme Anexo 7, Modelo 7.5.1;
b) Apreensdo dos produtos, embalagens e rotulos em estoque, através do
termo de apreensao conforme Anexo 7, Modelo 7.5.2;
C) Suspensao da expedicdo e comercializacdo do produto ou da producéo,

7.2.

através de oficio;
d) Apreensao dos lotes envolvidos e solicitagdo de agdes corretivas e
recolhimento, conforme descrito no Programa de Autocontrole da empresa;

e) Lacracao das instalagdes e/ou equipamentos;
f) Acompanhamento fiscal do(s) processo(s) de fabricacdo do(s) produto(s);
9) Outras medidas corretivas, a juizo do SIM/POA, de acordo com a nao

conformidade detectada nos termos da legislacao.

Finalizacdo do REF

A finalizacdo do REF se dara mediante:

a) Apresentacao de resultado satisfatério de 2 (dois) lotes consecutivos,
compostos por 2 (trés) amostras cada, coletadas pelo fiscal do SIM/POA ou
realizado o acompanhamento da coleta. Os lotes produzidos deverdo permanecer
sequestrados até o recebimento dos respectivos laudos.

b) A comercializacao dos lotes produzidos com resultado satisfatério durante
o REF deve ser autorizada pelo fiscal do SIM/POA apds o recebimento do laudo.
c) A finalizagdo do REF sera formalizada com a conclusao do processo pelo
fiscal do SIM/POA, através de oficio emitido pelo SIM.

Areincidéncia acarretara novo estado de REF, independente das demais sancbes

previstas na legislagao vigente e a critério do SIM/POA.

8. Modelos

8.1.

Verificagao do Controle de Formulacado de Produtos
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